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Dia de laboratorio
sobre desfrutado en
la Zona Oriental

De acuerdo con la programacion de aclividades de
transferencia de tecnologia para la division de
procesos y usos de Cenipalma, el dia 12 de mayo se lleva
a cabo en las instalaciones de Palmeras del Llano en la
Zona Oriental, un taller sobre “Parametros de control y
optimizacion del desfrutado de racimos™ Este evenlo
conto con la participacion de 28 personas representantes
de |1 empresas de la Zona Oriental

En dicho taller se presentaron los objetivos de la etapa
de desfrutado, resaltando que no soélo la separacion de
los frutes de los racimos es la principal funcion, sino
que ademds debe cuidarse ¢! proceso de impregnacion
que normalmenie ocasiona en plania hasta e) 35% de la
pérdida total en el proceso. De otro lado. se hizo una
presentacion de los equipos invelucrados en esta etapa,
sus caracteristicas principales. condiciones de disefio y
los adelantos tecnoldgicos que han sufrido a lo largo del
tiempo. Dentro de la operacion y control del proceso se
mencionaron las principales variables involucradas en
esta etapa, como lo son: La capacidad de la planta, la
dosificacion y el tiempo de residencia de los racimos en
¢l desfrutador. las revoluciones por minuto del tambor, y
se explicd la relacion de cada una de ellas con las perdidas
de aceite en tusas, frulos adheridos y fibras de prensa.

Una vez presentadas fas condiciones de operacion de esta
etapa, se discutieron los principales resultados alcan-
zados por Cenipalma en relacién con el control v la
reduccion de pérdidas de aceite, mencionando practicas
come la evacuacion del vapor por la parte inferior del
autoclave. la sefeccion de condiciones de esterilizacian
en luncion de las condiciones de maduracion, la
dosilicacion de racimos al destrutador. el corte en “V”
del pedinculo de los racimos, la separacion de frutos
sueltos antes de entrar al tambor, la altura de llenado de
la vagoneta de esterilizacién, cle. Para finalizar, se
presentd la melodologia validada por Cenipalma para la
determinacion de las pérdidas de aceile por impregnacion
en tusas y [rutos adheridos mediante la realizacion de un
gjercicio practico en la planta de beneficio.

Con ¢l objetivo de evaluar la cahidad del evento y el grado
de comprension que alcanzaron los asistentes. se
desarrollé un formato de evaluacion. En promedio, el
grado de comprension obtuvo una calificacion de 4.6/
5.0 y el evento en general de 4.7/5.0,

Cenipalma Agradece a Palmeras del Llano su valiosa
colaboracion en la logistica para la realizacion de este
tipo de eventos, de tanta importancia para el sector. 3§
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Los hongos
comestibles y
la palma de aceite

El cultivo de hongos comestibles representa una
alternativa para la generacion de empleo y mejo-
ramiento de las condiciones nutricionales de grupos de
poblacidn menos faverecidos. Asi lo demosiro un estudio
realizado por un grupo de investigadores de la Univer-
sidad Catdlica de Manizales, liderado por Patricia
Eugenia Vélez, en convenio con Indopalma S A. y con la
asesoria de Cenicafé, el cual que fue expuesto durante la
V Reunidon Anual de Comités Asesores de Cenipaima.

En nuestro pais las actividades agricolas generan un alto
porcentaje de residuos agroindustriales, en los cuales se
puede enconfrar una gran varicdad de nutrientes, gue
pueden ser utilizados como materia prima en la
produccion de alimento a partir de la actividad enzimatica
realizada por log mircroorganismos.

En fa extraccion de aceite de palma se obtienen grandes
cantidades de desechos: en Colombia las plantas
extractoras procesan un promedio de 12 toneladas de
fruto fresco por hora, generando residuos solidos
representados en: torta de palmiste 4%, fibra 7%, raquis
(racimo vacio o tusa) 25%, cascarilla 3 — 5%, lodos de
decantar 600kg por 1000kg de aceite y cuesco.

Estos residuos olrecen condiciones nutritivas para el
optimo desarrollo de hongos comestibles a partir de la
lignina y la celulosa, componentes del material vegetal.
En algunas plantaciones de palma se pueden encontrar
los géneros de hongos tropicales Pleurotus y Auricularia
en forma natural. desarrollindose sobre la tusa de la
palma dispuesta en el suelo después del procese de
beneficio. El cultivo de estos hongos representa una
buena aliernativa economica y nuiricional por su accion
bioldgica, que convierte los residuos organicos no
comeslibles directamente en alimento para el consumo
humano, con un alto contenido de proteinas, fibra,
vitaminas y minerales con efectos antioxidanles vy
anfitumorales.

Las condictones de cultivo de la palma de aceite y 1a
infraestructura que ofrecen las plantas de obtencion de
aceile permitirian la adopcién de cultivos comerciales
del hongo comestible Pleurotus spp., el cual podria
somelerse a un proceso de poscosecha para ser exportado
a los mercados internacionales a través de los canales de
comercializacion del aceite existentes actualmcnte.;_:"_iﬁg
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El palmicultor a Fedepaima



