CeNTRO DE INFORMACION

‘on el objeto de prestar un mejor servicio, facilitar
## la consulta v ampliar el area de la biblioteca,
Fedepalma decidié reubicar dentro de su sede el
Centro de Informacion.

Ahora estd ubicado al frente de Recepcion, por lo
que los usuarios tienen acceso directo a la Sala de
Consulta.

Esperamos contar con su visita a nuestras nuevas
instalaciones y brindarle la atencion y la informacion
que usted requiere.

Musstro borario o8
de lunes g viernes

de 8:30 a.m. a 12:00 m.
y de 2:30 a 4:00 p.m.

Carrera 10A No. 69A - 44
Teléfono: 3210300 Ext. 214 y 230.
Bogota, D.C.

E-mail ci@fedepalma.org

———AMEXAS adquisiciones

El Centro ha querido seguir enriqueciendo las
referencias bibliograficas en diferentes temas
relacipnados con su principal objetivo de brindar
informacion sobre palma de aceite, aceites y grasas.
Para lograrlo, adquirié nuevos libros editados por la
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Physical Properties of Fats,
Qils, and Emulsifiers.
Neil Widlak (Ed.)
AQCS Press,
Champaing, IL
Estados Unidos. 1996

Fat Digestion and Absorption.
Armand B. Chrisophe y
Stephanie De Vriese (Eds.},
AOCS Press, Champaing, I1.
Estados Unidos.

2000

AQCS (Estados Unidos), los cuales son considerados
de gran relevancia en las areas de Tecnologia de
Grasas y Aceites, Tecnologia de Alimentos, y en
Salud, Nutricion y Bioguimica.

Se encuentran disponibles para consulta en el Centro:
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Deep Frying., Chemistry,
nutrition and practical
applications.

Edward G. Perkins, Michael D.
Erickson (Eds.).

AQCS Press, Champaing, [l.
Estados Unidos.
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