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NOVEDADES DEL CENTRO DE INFORMACION

El Centra de Informacion recibié nuevos libros. los cuales estan disponibles para consulta

De ADCS PRESS : emprendia la organizacion de este libro, el
IR R ik _ cual recoge mformacion de la primera mitad

and Utilization de la espectroscopia y antes de los compu-

3 : - tadores.
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59 titabajos en las dareas de: practicas de 8- Formulating Detergents
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calidad del producto y formulacién, biotecnologia, 1o Product Development

proteccion ambiental y nutricion humana. La ' ;

confercncia tuvo lugar en Cancin del 12al 17 de

noviembre de 2001 Es la guia mas completa

sobre el desarrollo de de-
tergentes y productos de
___ Scientla Gras: A Select History of Fat  cuidado personal, escrito
Scientia (s gajence and Technology desde el punto de vista del
S formulador y originalments
W Con el fin de recopilar el desarrollo  se hizo en frances tomando
| histdrico de la ciencia de los lipidos  ejemplos del mercado 'y 1a legislacion francesa.
1 yregistrar las memorias de los cole-  Cubre temas relevantes como perfumeria,
BIEL gas mas antiguos sobre ésta, se  eguipo de empaque y lavanderia.

Revista A & G Tres tomos de articulos técnicos

El Centro de Informacién adquirié la recopilacion de articulos téenicos de la
revista ARG, que con motivo de sus 10 anos de existencia ha publicado la
Asoclacion Argentina de Grasas y Aceites -Asaga.

La publicacion contigne tres tomos y un CD-ROM con el contenide de 108 tomps,
con las ediciones de la revista del No. 1 al 14, de 1990 a 2000. Los articulos
contienie un resumen én inglés, mas de 200 paginas y estan ordenados

| tematicamente.

El Tamo [ contiene articulos sobre aceites v olea‘gjnosas. granos y semillas oleaginosas, prensado
y extraccion. El Tomo Il presenta temas de refinacién de aceifes vegetales, {raccionamiento ¢
hidrogenacion, propied acﬁ-_s les fisico quimicas de los aceités y grasas, progesamiento ¥ usos de
productos terminados. El Tomo I contiene articulas de oleoquimica, salud y nutricién, control
de calidad, medio ambiente, seguridad industrial, automatizacion, entre otros.
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