dentro de la nutriciéon de la palma,
especialmente por su papel en la
sintesis de aceites. Los sintomas
de hojas nuevas amarillentas
obedecen a deficiencia de azufre,
si estos persisten con la aplicaciéon

de un sulfato de amonio, la
deficiencia es de hierro.

“Cuando los insectos invaden su
campo, ellos solamente vienen
como mensajeros del cielo para
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avisarle que su suelo esta
enfermo.”

* Corclusianes reahzadas por:

Rafael Rey Picon
Presidente Coruié Asesor Regional Agrondmico de 2 Zona
Cenirel

Dia de campo sobre cosecha.

El 5 de octubre en la plantacion
Indupalma, se realizo un dia de
campo sobre Cosecha, que con-
to con la participacion de 70
personas. La cosecha es una
de las actividades de mayor
importancia en el cultivo de la
palma de aceite, debido a que
es un rubro de primer orden en
la estructura de costos de
produccion, demanda la mayor
parte de la mano de obra en
toda plantacion, afecta directa-
mente la tasa de extraccién y
calidad del aceite producido y
es la labor donde se presentan
los mayores indices de acci-
dentalidad y ausentismo.

Por esta razon, el Comité Agro-
nomico de la Zona Central,
consciente de la importancia
de la labor de corte de fruto y
control de calidad programé un
dia de campo sobre cosecha
con los siguientes objetivos:
presentar los aspectos técnicos

Dia de laboratorio
en la zona oriental

Dando continuidad a las activi-
dades programadas por el Comiteé
Asesor Regional de CENIPALMA
en la Zona Oriental, se realizé el
pasado 3 de octubre en la Planta
de Beneficio de Palmar de
Manavire, un dia de laboratorio
titulado “Determinacion de la
humedad y sustancias volatiles
en el procesamiento de la palma
de aceite”. Al evento asistieron
35 personas representantes de 14
plantas de beneficio de la Zona
Oriental.

Después de las palabras de
bienvenido y la exposiciéon de los

E! palmicultor

y logisticos para la cosecha,
recoleccion y transporte de fruta;
explicar los criterios y la impor-
tancia del control de calidad de la
cosecha.

Después de presentar las confe-
rencias y hacer las visitas corres-
pondientes al campo y planta de
beneficio, se pudo concluir que
hay una variacién muy amplia
entre las empresas en torno a los
siguientes aspectos:

* Accesorios de seguridad indus-
trial: algunos trabajadores de cose-
cha en ciertas plantaciones co-
mienzan a utilizar cinturones espe-
ciales para disminuir el riesgo de
lesiones dorso-lumbares-

* Criterios de maduracion del raci-
mo: hay un rango amplio en dicho
criterio; unas plantaciones
imparten la orden de corte con el
cambio de color y sin desprendi-
miento de frutos del racimo, otras

objetivos del curso por parte del
Ing. German Rubiano M., los asis-
tentes llenaron un formulario en
el cual expresaban la forma que
utilizaban para hacer la deter-
minacién de la humedad. Segui-
damente, se expuso por parte de
los investigadores de CENIPALMA,
los fundamentos tedricos del se-
cado convencional y del secado
con microondas.

Los participantes se dividieron en
3 grupo de trabajo con el fin de
adelantar las practicas de secado
de diferentes materiales usando
hornos microondas y equipo infra-
rrojo para la determinacién de la
humedad del aceite. Al final de la
tarde se compararon los resultados
obtenidos por los diferentes grupos
con muestras secadas en la estufa
termostada.

plantaciones hacen el corte con
un fruto desgranado libremente,
otras lo hacen cuando se des-
prende el fruto con solo tocarlo
con la herramienta de corte y
otras con un mayor numero de
frutos desgranados.

- Criterios para el control de ca-
lidad: como respuesta a lo ante-
rior, las plantas de beneficio
también tienen diversos criterios
para calificar el grado de madu-
rez de los racimos que reciben
en la tolva.

- Cargue y transporte de fruto
a la planta: en el sur del Cesar
ya se comenzo a utilizar el alce
hidraulico de fruto, en las plan-
taciones de Indupalma y Palmas
del Cesar; sin embargo, en el
area de Puerto Wilches se esta
promoviendo la idea de incursio-
nar en este sistema y fue uno
de los motivos por los cuales
hubo tan nutrida asistencia de
esa subzona.

La discusion de los resultados se
basd en la forma en la cual se de-
ben calibrar los equipos de infra-
rrojo y microondas para obtener
resultados similares a los obteni-
dos a través de la estufa termos-
tada que se usa como patron de
comparacién. La ventaja del uso
de los equipos infrarrojo y micro-
ondas es la rapidez con la cual se
obtienen las lecturas de humedad
tanto de aceite, fibras, tusa y eflu-
entes.

Con estas actividades se esta bus-
cando cada vez mas la estan-
darizacién de practicas de
laboratorio que conduzcan a
expresar mejor y de manera
comparable, tanto las pérdidas
de aceite en la planta como los
parametros de calidad de los pro-
ductos.
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