CAN niega a
Colombia
recurso de
reposicion de
oleaginosas

La Secretaria General de
la Comunidad Andina
de Naciones, CAN,
declaré improcedentie el
recurso de reconside-
racion interpuesto por

el Gobierno de Colombia
para argumentar la
defensa del arancel del
40% para el grupo de oleagi-
nosas.

Asi lo confirmé la Resolucidn 360,
medianie Ja cual se le impone a
Colombia desmontar dicha medida
que fue adoptada en forma unilateral
para proteger a la indusiria nacional
que se veia amenazada por sus vecinos,
va gue ellos no aplican los aranceles como
corresponden.

Segun lo expuesto por las autoridades nacionales
se actuo dentro del marco de los principios del
Acuerdo de Cartagena, por cuanio no es justo
mantener una situacion de inequidad de manera
permanente, sin que los paises miembros
contribuyan a la adopeion de la medida tendiente
a solucionarla

El gobiemo de Colombia indica que el Acuerdo de
Cartagena busca promover el desacrallo equilibrado
v armnanicao de los paises miembros en condiciones
de equidad vy que son objetivos de este acuerdn
propender a disminuir la vudnerabilidad externa y
mejorar la posicion de los Paises Miembros en el
contexto economico ntermacional; lortalecer o
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solidaridad subregional y reducir las diferencias de
desarrollo existentes entre los mismos.

De acuerdo con diche precepto, se concluye que los
principios que prradian la Inlegracion Andina son:
¢l desarrello equilibrado, la armaonia, la equidad, |a
solidaridad v el mejoramiento de la posicion interna-
clonal, y que dichos principios deben respetarse al
adoptarse las normas comunitarias y las internas
e los Paises Miembros.

En opinion del Gobierno, "las difereticias arancelarias
existentes en deirimento de Colombia para
las oleaginosas, como también
. la actitud de los demas
e Paises Miembros para
con Colombia en este
* caso, viola los principios
#  mencionados del Acuer-

s do de Cartagena'.
"  En sustento de dicha
afirmacion, se senala en el
/ recurso gue existe inequidad en
. el tratamiento de las distorsiones
~ en las condiciones de competencia;
y, hay insolidaridad de los demas Paises

Miembros frente a Colombia para resolver di-
cha situacion.

i -

En cuanto a la inequidad en el tratamiento

de las distorsiones en las condiciones de
competencia, el Gobierno colombiano afirma
que "La diferencia en el arancel variable entre los
paises andinos que aplican el Sistema
Andino de Franjas de Precios, SAFP,
establece una situacion de inequidad
para Colombia respecto de Ecuador
y Venezuela, tanto a nivel sub-
regional, como a nivel inter-
nacional.

A nivel subregio-
nal, la diferencia
arancelaria ha de-
teriorado las con-
diciones de com-

petencia de la agro-
industria colombiana de

aceites y jabones frente
a la industria de los demas
Paises andinos, mieniras a nivel externo, se ha
desmejorado la posicién internacional de Colombia.
al encarecer el costo del aprovisionamiento de mate-
rias primas requeridas, lo cual afecta la competi-
tividad de los productos de expaortacion.

Informacion suministrada por: CNC Moticias, Julio de 2000
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Una tercera parte de agricultores
asegura que aumentara su actividad

Sigue expectativa
de ampliar el negocio

Los palmeros, azucareros, papicuttores y florcultores
son Jos mas optimistas

El ambiente esperanzadoer que se empezd a cultivar
hace unos meses en el sector agropecuario con
respecto al futuro inmediato de la actividad, se
mantiene,

Al menos asi lo revela la encuesia de opinidn
agropecuaria segun la cual el nimero de productores
que consideran que la situacion sera peor, sigue
disminuyenco y ha pasado de 40,7 a 20.9 por ciento.

Los mas entusiastas, quienes estan mads convencidos
del cambio favorable son los palmeros v azucareros
(45.9%), los papicultores (38.2%)} y los floricultores
(38.6%).

La mejoria leve del optimismo se refleja en la
intencion que tienen los produclores de ampliar
5US NEegoCios.

El 28,6 por cienle de los produclores agropecuarios
affrma que ampliara sus unidades productivas, v
ese numerc aumenta en el caso particular de los
agricultores (30,3%),

El 29,5% del grupo de palmicultores v azucareros
asegura que amnpliara su explotlacion cifra casi ignal
al de los productores de cultives semestrales de
fierra caliente (29%).

Aunque la intencién de ampliar las unidades
productivas ha aumentado, curiosamente la de
compra de maquinaria y equipo ha disminuido.

Los gue mayor intencion de compra manifiestan
son los sectores modernos de la produccion, es
decir. bananeros (20,2%), florteultores (17,2%) y el
grupo de palmicultores y azucareros [17,5%].

Proyectos para ampliar unidades de produccion en el proximo trimestre
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Nombrados Presidente y
Vicepresidente de la Junta
Directiva de Fedepalma

En la Junta Directiva de junio 27 fueron
nombrados como Presidente de la Junta
Directiva de la Federacion César De Hart
Vengoechea y como Vicepresidente Luis
Eduardo Betancourt Londono.

César De Harl Vengoechea quien es actuabmente
el gerente general de Agroince Ltda y Cia 5.C.A.
y de la Cacica Ltda, es Ingeniero Incdustrial de
la Universidad de los Andes con estudios de
Finanzas v Gerencia ¢n la misma Universidad
y en la Universidad de Penn State, Estados
Unidas. Ha sido Presidente Ejecutive de la
SAC, v miembro de varias Juntas Directivas
como el Cega, la Camara de Comercia de
Bucaramanga, v la Caja Agraria.

Por su parte Luis Eduardo Betancourt Londorio
es el aclual Gerente General de Unipalma S.A.,
estudio ingenieria quimica en la Universidad
de Karlsruhe [Alemania) y realizd dos
especializaciones: Ingenieria de Alimentos y
Administracién de Empresas del programa de
la Fundacién Kuebel auspiciado por el
Ministerio de Cooperacion Econamica ."-\_]v:rnf'm.
Ha sido subgerente de Grasco 5 A y de
Detergentes S.A. Asi como Administrador

Nuevo Viceministro
de Hacienda
palmero

Federico Vélez Renjifo fue
nombrado Viceministro de
Hacienda. El nuevo Vice-
ministyo es conacido den-
tro del sector palmicultor
par ser socio de la empresa
palmera Central Manigua
S.A. en Tumaco,

Vélez Renjifo es Doctor en Derecho v Ciencias
Economicas de la Universidad Javeriana.
Ha sido Presidente Ejecutivo del Banco de
Colombia. Viceministro de Desarrollo Econo-
mico, Viceministro de Minas y Energia, Presi-
dente de la Comparia Financiera Internacional,
Gerente del Institulo de Fomento Industrial -
IF1- v Concejal de Cali.

Le deseamos muchos éxitos en el nuevo reto
que aS5UINe.
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Los aceites y
el chocolate
casi se mezclan

En marzoe pasado el Parlamento
Europeo - el unico oérgano de la
Unién Europea (UE) elegido
directamente — aprobo un acuerdo
del Consejo Europeo permitiendo
a los fabricantes de chocolate
vender su producto a través de la
UE. aun cuando el 5% del
contenido de grasa era grasa vege-
tal en vez de mantequilla de cacao.

Presumiendo que la decision sea
ratificada por el Consejo, quiere
decir que los fabricantes pueden
vender su producto, que contiene
grasa vegetal y es clasificado como
chocolate, a los ocho paises de la
UE - Belgica, Francia, Alemania.
los Paises Bajos, Luxemburgo,
lialia. Espana y Grecia - quienes
anteriormente habian insistido
que el chocolate deberia tener un
100% de contenido de mantequilla
de cacao.

Aunque, para un extrano, todo
este asunto puede parecer como
demasiada agitacion por muy poca
cosa; para los echo paises “puros”,
era muy importante, Segin ellos.
el chocolate tradicional se hace
utilizando mantequilla de cacao
como la inica grasa. En cuanto
al Reino Unido, Eire vy Dinamarca,
sus fabricantes siempre habian
hecho chocolate utilizando drasa
vegetal y no podian entender por
qué no lo podian vender por toda
la UE. En cierto punto. se sugirio
que la variedad "impura” deberia
ser vendida bajo el nombre
“vegelate” en vez de chocolate —
una sugerencia que provoco
aullidos de indignacion de los
productores del Reino Unido.

Sin embargo. el trato tiene
restricciones. En primer lugar.
las marcas impuras deben ser
marcadas “contiene grasas
vegetales, ademads de manlequilla
de cacao”, al respaldo del paquete.
aun cuando una enmienda que
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requeria que la etiqueta fuera
colocada al frente del paquete, fue
rechazada por el Parlamento. Sélo
se pueden utilizar seis tipos de
grasas - aceite de palma, illipe,
sal, shea, kokum gurgi y semilla
de mango.

La principal preocupacion fue el
posible impacto sobre los paises
productores de cacao - la mayoria,
naciones en desarrollo - gue
podrian perder ventas de
mantequilla de cacao. No obstante,
las seis grasas vegetales per-
mitidas fueron escogidas porque,
en teoria. tienen su origen en
paises que también producen
cacao.

En cuanto al aceite de palma - el
mas barato y mas facilmente
disponible de las seis grasas - la
mayoria de la provision mundial
viene de Malasia, Indonesia y las
Filipinas, que se espera produzcan
solo un 18.5% del cacao mundial
este ano. Por otro lado, los paises
africanos que producen el 67%
del cacao, solo son pequernos
productores de aceite de palma,
Por eso. no es sorprendente que
algunos paises africanos se han
quejado del nuevo arreglo.

El aceite de palma es conside-
rablemenie mas barato que la
mantequilla de cacao y las en-
cuestas han descubierto que para
los clienies es dificil saborear la
diferencia enfre chocolate puro y
chocolate impuro. Las tnicas ra-
zones por las cuales los consu-
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midores preferirian chocolate puro
parecen ser el orgullo nacional y
una preferencia por lo que ellos
consideran un producto de mas
alta calidad.

Otra parte del acuerdo resolvié la
disputa sobre qué constituye la
lecha de chocolate. Los produc-
tores en el Reino Unido e Irlanda
siguen la regla de “20-20", que
significa que el 20% del chocolate
consiste de solidos de cacao y el
20% consiste de solidos de leche.
Sin embargo, el resto de la UE
solo permitio el 25% de cacao y el
149% de leche. Ahora, la UE ha
acordado que se puede vender
leche de chocolate 20-20 en el
resto de la UE bajo la etiqueta
Leche de Chocolate para la Fa-
milia.

Queda por ver si la leche de
chocolate “impura” 6 20-20 ten-
dran éxito en Jos ocho paises
puros. Si los resultados iniciales
de pruebas que indican que exisie
muy poca diferencia en el sabor
resultan ser corTectos, pareceria
que el orgullo nacional y las per-
cepeianes de calidad, serian las
1nicas barreras,

Si el chocoelate “impuro” no tiene
éxito, los ganadores seran los {a-
bricantes de chocolates, que po-
dran utilizar ingredientes mas
baratos y no tendran que producir
variedades para diferentes paises.

Informacion suministrada por: The Fublic
Ledger. Mayo de 2000,
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