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as fracciones del aceite de palma, 
oleína y estearina, están tomando 
gran Importancia como nuevos 

Ingredientes en productos alimenticios. 
Esto se debe a su composición única de 
ácidos grasos y triglicéridos y a sus 
propiedades térmicas. Cabe anotar que el 
80% de los productos del aceite de palma y 
sus fracciones están siendo usadas en 
formulaciones alimentarias. 

En Palm 011 Developments se discute la 
utilización de las fracciones del aceite de 
palma en la elaboración de alimentos como 
margarina, aceite de cocina, batidos, 
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vanaspatí y repostería. El Instituto de 
Investigación en Aceite de Palma de Malasia, 
PORlM, ha desarrollado nuevos productos a 
base de palma libres de ácidos grasos trans 
como margarinas sólidas y líquidas, cremas, 
vanaspatl, aderezos para ensaladas, productos 
microencapsulados y quesos procesados entre 
otros. A parte de los usos mencionados, la 
palma de aceite y sus fracciones también son 
empleadas en la elaboración de yoghurt, 
bebidas achocolatadas, alimentos infantiles, 
pasabocas y otros. 

Información del Programa de Salud y Nutrición 
- Cenipalma. Boletín No. 5. Tomado de Palm 
Oil Developments 1999. 
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Sala de Juntas de Fedepalma 

Llegamos a todo el mundo! 
CAMBIAMOS PARA SERVIRLE 

MEJOR A COLOMBIA 
Y AL MUNDO 

Le atendemos en los teléfonos 
2438851 - 3410304 - 3415534 

9800 15503 Fax: 2833345 
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