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Con el objctivodedi
fundir información 
científica respecto al 
Aceitede palma y sus 
repercusiones en la 
salud humana y, con 
el respaldo y la orga
nización del Centro 
de Investigación en 

Gl~",,,,,,, _...,., PalmadeAceite -Ce-
- - - nipalma, se dictó en 

I ~ ~~ , I!,~ , I 1';" ,r., " 11 0)"1 • I ~Ii 

I dl1"I " IfI ~ ~ ' ,,1 ' 1- '" el Hotel Pacífico Ro-
I , d, ~ l", ~ .. . ,, " ~, 1'I'1r, 

'""". '" .... yal de la ciudad de 

Cali, el 19 de mayo, el seminario: "El Aceite de 
PallrUl en la Nutricióll, Ellfennedad Cardiovas
cular y Cáncer". 

El seminario desarrolló los siguientes temas: Ge
neralidades del Aceite de Palma; Fundamentos 
Dioquímicos y Fisiológicos dela Enfermedad Car
diovascular; Pato fisiología de la Enfermedad Car
diovaseular; Nutrición y Cáncer; Perfil Lipídico 
de una Población Consumidora de Aceite de 
Palma y finalizó con una discusión grupal. 

Este evento que regresa a la ciudad de Cali, fue 
inaugurado por Pedro León Gómez Cuervo,lnge
niero agrónomo, 1'11.0. en Mejoramiento de la 
Universidad de ILhaca, Estados Unidos y Director 
Ejccutivodcl Centro de Investigación en I'almade 
Aceite - Cerúpalma y, contó también, con la pre
sencia de ilustres conferencistas: Carlos Corre
dor, Ph.D. Dioquírrúca. Decano de la Facultad de 
Ciencias de la Pontificia Universidad .Iaveriana, 
miembro de Número de la Academia de Medicina 
del Valle del Cauca, miembro de Número de la 
Academia Colombiana de Ciencias Exactas físi
cas y Nalurales;Móllica Tellorio Braelldle, Coor
dinadoradel Programa Salud y NutriciónHumana 
de Cerúpalma; Jairo Sállc/¡ez, Cardiólogo de la 
Fundación del Valle de Lili; Carlos Vargas Ca
brera, Médico Urólogo del Instituto Nacional de 
Cancerología y de la Asociación Médica de los 
Andes, Profesor Urúversidad del Rosario y Ponti
ficia U rúversidad J averiana. Prcsidentedcl Comité 
Asesor Nacional de Salud y Nutrición Humana de 
Cerúpalma yLeonardo Lareo, Dircctordcl Depar
tamento de D ioquímica y Nutrición de 1 a Pontilki a 
Urúversidad .laveriana. 
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Nuevo curso teórico-práctico 

Grasas y aceites en la 
industria de alimentos 

El sector de grasas y aceites en Colombia constituye un 
renglón muy importante dentro de su economía, encontrán
dose a escala comercial gran cantidad de productos como 
aceites, margarinas, mayonesas, salsas y otros que son 
utilizados por di versas industrias como las de snacks, fritos, 
panadería y muchas otras donde las propiedades funcionales 
de la grasa son importanles para el proceso industrial. 
Dehido a ello, el Centro de Invesligación en Palma de Aceite 
- Cenipa'lma y la Facultad de Ingenierfa de Alimentos de la 
Universidad de DogOlj Jorge Tadea Lozano realizarán el 
curso teórico - prácLico "Grasas y Aceites en la Industria de 
Alimentos". 

El curso que se desarrollará en el mes de agosto, analizará los 
conceptos generales de la química de grasa y aceites con el 
tin de dar claridad sobre sus propiedades funcionales en las 
diversas industrias afines; Dará a conocer la disponibilidad 
de materias primas del sector y sus características; Profun
dizará en los aspectos nutricionales, biológicos y de salud 
relacionadas con estos productos y, seda a conocer y aplicar 
algunas técnicas analíLicas para la caracterización de las 
matcrias primas y el deterioro de las grasas y aceites. 

Participarán como conferencistas invitados: Ulia Masson 
Sa/al/e. Química FarmacéuLica. Directora del departamento 
de Ciencia delosAlimentos y Tecnología Quírrúca - Univer
sidad de Chile; Mónica el/é l/ar, Química, Investigadora 
Auxiliar del laboratorio de Suelos y Tejidos Foliares de 
Cc.nipalma;!esfís A. Garda, Ingeniero sarúrario, Investiga
dor asislcnte de Cenipalma, Coordinadorde PlantasExtrac
roras; Armando Corredor, Economista, Director departa
mento de Economía de la Federación nacional de cultivado
res de palma de Aceite - FCdepalma; Dellisse Pedraza. 
Ingeniero mecánico. Experto en diseño, instalación y proce
samiento de plantas de aceite de palma y semillas oleagino
sas ;Pablo Herrera, Ingeniero Químico de Santandereana de 
Aceites; Mónica Tenorio, Nutricionista - Dietista, Investi
gadora auxiliar de Cenipalma y Ligia Rodrígl/ez, Ingeniera 
de Alimentos, experta en grasa y aceites - Sevilla, España. 

Este nuevo evento estuvo dirigido a profesionales de la 
industria de grasas y aceites, de la industria de freído y snack 
y uc la induslria de salsas, mayonesas y afines, a estudiantes 
de Ingcnieríade Alimentos e Ingeniería Quírrúca, a tecnólo
gos de alimentos y todas las profesiones afines. 

13 


