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Alemania blanquea aceite
comestible a bajo costo

Alemania ofrece una tecnologia a bajo costo para el
refinamiento del aceite comestible. E1 proceso denomina-
do blanqueamicnto a confra-corriente, que consiste €n ui
pre-blanqueamiento y un blanqueamiento final, se puede
aplicar cn ¢l procesamiento de aceites comestibles. tales
como los aceites de coco, palma, colza y otros. En el
blanqueamiento de launidad 1, el aceite no blanqueado se

procesa con vapor y agua Ubia; el aceite pre-blangueado |

pasa por lavnidad de destilacion y luego a la unidad 2 de
blangueamiento, a través de un mezclador, donde se redine
con la tierra blangueadora. Tn la unidad 2 de blanguca-
miento s¢ procesa con el vapor para producir aceite blan-
queado y vacio. Tiene una capacidad de produccion de
200-1000 ton/dia y la inversidn s¢ puede recuperar cn (1es
afios. Latecnologia dice tener costos operacionales bajos,
permile modemizacién econdmica y reduce ¢l consuimo de
tierra blangucadora.

(Tomado de " Coconnoriny™ Vol XXV No.3 15}

Ecuador
Continaan las exportaciones de
aceite rojo de palma

Elpasudo 2 de marzo salid delterminad maritimode Sipressa
en Guayaquil, un buque cargado con 3.000 toneladas métri-
cis de accite r0jo de palma, con destino al mercado mexica-
no. Con igual destino, a finales de febrero, Fedapal habia
realizado otra cxportacion de 2,500 (oneladas, compradus
por la emnpresa Pasternak,

Enlo que vacorridodel afio, Fedapal ha alcanzado Lus 6500

toneladas exportadas y cumpliendo con el programa de

VENLAs previsio para CRIC afio, sc esperan exportar alrededor
de 3.000 roneladas hasta el mes de abril.

Paralcloracsto, el Director Ejecutivo de ta Fundacion sefialg
que ha ofertadocuotas de entre 2.500 v 3.000 toneladas para
serexportadas a partic de marzo/96 en forma mensual, con
lo cual se evacuarin todos los excedentes en el presente afio,
cuyo total estaria sobre fas 20.000 woneladas métricas. de
acuerdo a estudios de proyeceidn realizados por Fedapul.

Destaca la publicacion que todos los embarques realizados
se han caracterizado por la calidad del accite vendido, cuyo
promediode acidezhasidodel 3.5% yel 0.23% de humedad,
factores que han permitido obtener premios en cada una de
lag operaciones de exportacion y ademas, asegurar mercado
para el futuro.

(Tomado de “Ancupay Fedapal Informan . enero y febrero/96)
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