
PRENSA 

En seis meses 
productos con olestra al mercado 

l,os pasahocas que contienen olestra estarán en mercados experimentales 
dentro de seis meses. La Administración de Drogas y l\limentí)s (Pí..x)d and 
Drug Állministration-FDA) aproM el 24 de enero el suslÍluto, libre de 
calorías, para ser utilizado en pasabtx:as picantes (hojudas, gaHetas de sal y 
otros). P[octer & Gamblt, que desarrolla el substituto de grasas, anunció que 
1\) utilízará en mercados experimentales en su marca de para.."i fritas Pringlcs 
sin grasa. Esta empresa sacará al mercado el nlt'slfJ bajo el non¡hre de ()lean 
y los pnxluctos que lo contengan, estarán idenüfícad\ls 11\)r ull1l)golipo. ¡ ·'rÍto­
Lay tamhién anunciú que ulilizad el producto en sus pasaboca:-;, en dapa tÍt..' 
experimemación. 

El otcstra es una molécula grandl? que el organismo no digiere ni ahsnroc, de 
modo que los prcxluctos que contienen oleslra como ¡.;us¡jtuto de los aceites y 
de las grasas normales, tenurán mellOS caloría~ que los productos simiJare;;. 
qucnnrmalmenle contienen grasas y acciks. Sin emhargo. como los estudio.', 
demuestran que el o1cslra puede cau~ar dolores abdominales y diarreas en 
algunas personas, la J;DA advirtió que Jos productos l}Ul:: contengan olcstra 
uehen tener un rótulo ue advertencia. J ,u FUA lamnién <J!lunci6 qUl' CU111t) el 

ulestra puede evitar la absorción de ciertas vitaminas soluhles CIi grasas y de 
otros nulrlentcs, taks productos deherán contener adicíunalrncnk vitaminas 
A, D, 10 Y K. 

ABRIL 1996 

Corpoica investiga en 
mejoramiento genético 

de palma de aceite 

Durante los dos últimos años. Corpoka 
ha venielo cJesalTolJando en el Centro de 
Invcstigacióllde El Mira, en Tu maco, una 

metodologia de mejoramiento gcn~tiCD 
para palma de aceite. C(ln el objctivo de 

estudiar cincu vt,;ces m{ts plantas por uni­
dad ele área y reducir a la mitaü d Lkmpo 

de evaluación. 

SegdD el Boletín "N()¡icjas Corpoica" 
No.2. Año 3, d estudiO husca iden¡jfic(J}" 

progenitores que pro(Íuzc,ll1 gen(,Jti¡:xJ~·. 

~l(lartad()s a cOIl(liCú_HleS cspecfí1cas J 
con tolerancia í1 palógcnns. Además se 

adelantan investigaciones en u1ilización 

<-le lllarcaüor~s hioquímicns paru aumen­

tar la dkjcncj<J y JCl~krar el pruccsu lk 
sdccci(m ch.: g~nolip()s superiores. Esta 

l:vaiuaci(Hl Se cnc;:mlina especíJ1cameolc 

a illlrogresión gen~tica entre palma atJ:j­
cana (E. Kfl!l!(;'olsis) y palma americana 
(E oíe(féra). para transferir caraclcrísli­
cas deseahles de una y otra. 

()Iros estudios que adelanta Cí..lrpoica en 

palmadc aceite se relacionan cune] inscc­
,..------------------------------, to barrenador ck rafees . . SogojUSS(/ v(/Ii-

Malasia dil, en m¿lmlos el" aporque y aplicación de 

Como una condkión del g\)bierm) para aprohar el uso del uIestra, P&G deberá 
supervisar el uso de los consumúlort.~s del olestra para estudiar los efectos a 
largo ["lazo, en particular eIlln concerniente a la absoró6n de car(¡tclllls. I.a 
FDI\. revisará los estudh)s en una reuniúlldel Comifé (\JIlsul/{)[ de /\limcnH)S 
del FDA (h)(xl Advisory Committee). que t~ndrá lugar en 30 llIc~es. 

(Tolllodo de '"lNFORM", Vol. 7, Ni!. 2! 

Cuota mínima en extracción de aceite de palma insecticidas, y con d ckctllltel hioaoono, 

El gobiemo de Malasia está eSlUdiando la posibilidall (le establccer una 
cuota núnima como requisito ellla {asa de extracóón del aceite de palma, 
para asegurarse que los molineros y productores locales mantengan la lasa 
de producción a unos niveles favorables. 

Se ha reportadoqneen los últimos siete a110S, la lasa de extracción ha bajado 
cerca del 1.3}%, general1llo un desperdicio anual de S(X),(XIO toneladas de 
aceite de palma. En febrero, esta tasa era de 18.6%, lo cual significa que por 
cada tonelada de racimos de fruta producidos, solamente el 18.63S se 
convíerte en aceite de palma crudo. La tasa decxtracción. sin embargo, ~'e 
puede m"jorar si los productores reducen la c<lntillall ,le tlwos de palma lié 
aceite sueltos cuando vendan Sus racimos a Il)s m()lineros, y los molinen)s 
deben utilizar t.amhién racimo~ de fruto maduros en su operación. Se espera 
que al parar la tendencia a la baja de la tasa de extracción de aceite, 
seguramente el resultado sea el incremento en el rendimiento y por lo tanto 

en la productividad. 

ohlcuido dt'los hjndig~slon:s lk lodos l1L' 

las plantas extractora de accilc, sohre el 
cn.::c1mienlo y producci6n de la palma de 

acdlc. 

En el Centro de Invcstigaci()nLa Lihertad 

(l'vkta l. por otra parte, los té'cnicos dupli­

caron la pruducción hahitual deo )(JI) Ill'C­

túreas d~ palma de- acdle, pasando d~ 

13.5 Ion. (k Iruto en I YY4 a 2~ ton. en 

lYY'i, lu que ,ignilic(¡ un incremento del 

96(k en los jngresos totales. ya que ell'­
$113 millone, en 1 Y94, se pasó a $221 

milloneos el año pasado. Corpoica (lará a 

conocer próximamente ~sta infonmlciún 
a tlxlos los palmicultores del país. 
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