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El Porim descubre dos
variedades de palma

El Instituto Malayo de Investigacion sobre Aceite de
Palma (PORIM) sacé dos variedades nuevas de palma
de aceite, de las cuales una fue desarrollada especifica-
mente paraaumentar la producciény laotra para produ-
cir mas aceite insaturado que la palma tradicional.

La nueva serie del Porim (PS1} se desarrolld como
variedad de alta produccién en una palma enana de
crecimiento, ya que produce un 25% mas aceite al afio
que la variedad testigo de palma de aceite sembrada en
Malasia, es decir la tenera. Actualmente, la produccién
en Malasia es aproximadamente de 3.5-3.7 toneladas
métricas por anc por hectdreay 7.5 toneladas métricas de
aceite por ano. La lentitud del crecimiento significa que
es més facil cosecharlos racimos. Las palmas tradiciona-
les crecen de 45-75 cm (17-30 pulgadas) anuales, mien-
tras que la nueva variedad crece entre 15 y 25 centime-
tros anuales.

La nueva Serie del Porim (PS2) fue desarrollada con el
fin de que la palma tuviera un mayor porcentaje de
dcidos grasos insaturados. Las variedades tradicionales
de palma producen un aceite cuyo contenido saturado
es del 50%, lo cual no permite utilizarlo come aceite
liquido, adiferencia delos aceites relativamente insatu-
rados de semilla que se producen en las zonas templa-
das. La nueva variedad producird un aceite cuyo indice
de yodo es aproximadamente de 60, mientras que el
indice en el aceite de soya es de 120-140. El mayor nivel
deinsaturacion permite el uso del aceite de palma como
aceite liquido en climas mads calientes y, después del
fraccionamiento, produce una mayor cantidad deoleina
insaturada. Se espera que el rendimiento sea un poco
mas bajoqueel delavariedad PS1. LaSerie PS2noesuna
variedad enana.

Durante el lanzamiento de las nuevas variedades en
septiembre, el PORIM dijo que dispone de 10.000 plan-
tulas PS1 y 40.000 plantulas de PS2 para ser distribuidas,
producidas mediante técnicas de clonacién. Actual-
mente en Malasia se utilizan 40 millones de plantulas
pararenovaraproximadamente 100.000 hectareas anua-
les.

Enalgunos articulos publicados en la prensa del Sureste
Asiatico sedice que el PORIM ha desarrollado clones de
ralma de aceite que pueden producir 17 toneladas de
aceite por hectdarea por afo.

(Tomade de “Inform™. Vol.6, No.1)

Chocolate suizo
podria contener grasas
y aceites vegetales

Desdejulio de 1995, los fabricantes de chocolate en
Suiza podrdn utilizar aceites vegetales, con una
nueva ley que ha permitido un 5% del peso de los
productos de chocolate en forma de grasa vegetal,
aunque deberdn mantener un contenido minimo
de grasa de cacao. El uso de grasas vegetales en el
chocolate constituye un asunto importante para la
Unidén Europea, la cual busca una armonizacién
entre sus miembros, enlo que se refiere a este tema.
Suiza no forma parte de la UE. La legislacidn nacio-
nal del Reino Unido, Irlanda, Dinamarca y Gran
Bretaiia permite el uso de un 5% de grasas vegeta-
les. Austria, nuevo miembro de la UE, permite un
15% y Finlandia un 3%, mientras que otros paises
permiten Unicamente el uso de grasa de cacao.
(Tomady de “Cocomunity” Vol XXV, No.6)
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