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SEMINARIC
BUROTROP - AFOPDA

Mdas de cien participantes
de 20 paises de Afica, Asia,
Europa, el Caribe y el Pacifico
sereunieronentrealdyel9de
diciembre pasados. en la ciu-
dodde AccraenGhanao, para
asistiral seminario "Tecnologias
de aceite de palmay palmiste
¢ pequena y mediana esca-
ia”, organizado por BURCTROP
y AFOPDA, en coordinaciéon
con ef Ministerio de Agricultu-
ra elnvestigacion Cientifica de
aste pais.

La principal conclusion del
gvento fue el poco coneci-
rmiento de los productores so-
pbrelgexistenciadenuevatec-
nologia, y la Jtifizada actual-
mente, enmuchoscasosnose
adapta a sus neceasidadess,

Por medio de una compa-
racion entre cultivos a gran
escala y 10§ de pequeng vy
mediang escala se conocie-
ron las ventgjos de cada uno
de ellos, asicomo as perspec-
tives de mercado para jos Glti-
mos. Ademds se dieron a co-
noceraigunasexperienciasde
productores africanos, proyec-
tos e investigaciones sobre
NUevos procesos productivos
y datos sobre organizaciones
defomentointernacional glos
palmeros.

También se publicd un di-
rectorio sobre tecnologia exis-
tente que serd enviado a to-
dostos procesodoras y extrac-
tores de aceite de palma, o
que pemititd un significativo
avance en el desarrollo de los
peguencs y medianas produc-
tores.
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. Espejito, espejito, quién

es el mas revisionista del
reino? El CSPI
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ejemplo cldsico def “descara-

da” esel del nifio queasesinaa
sus padres yiuegole pide clemencia
aljuez porque es huérfano! El Cen-
tro de la Ciencia para el Interds Pu-
blico (CSPH tuvo el descaro de citar
auna rueda de prensa en Washing-
ton, D.C. el 20 de octubre de 1993,
durante la cual reprendidalas prin-
cipates cadenas de comida rdpida
por lo que é} mismo les obligd a
hacer, o sea utilizar aceites vegeta-
les parcialmente hidrogenados para
freir sus productos. El CSPI, que
durante muchos anos fue un furi-
bundo partidario de los aceites par-
cialmente hidrogenados, incluso
cuandoyasedivisabanalgunos efec-
tos perjudiciales para la salud, ha
dado marcha atrds por causa de la
recientearremetida deinformes mé-
dicos quelosvinculanconlasenfer-
medades coranarias y el cdncer. En
lugar deaceptar decorosamente que
durante muchos afos persistiGen el
error, que los criticos estdn en lo
ciertoy que ha habidoun cambio de
opinion, el Centro desconocid su
antigua posicién y sostuvoque tam-
bién legd a conclusiones erroneas
debido a que “las principales cade-
nas de comida réapida - como
McDonald’s, Burger King, Wendy’s
y Kentucky Fried Chicken - soste-
nian falsamente que utilizaban ‘acei-
tes 100% vegetales’, cuando en rea-
lidad utilizan manteca hidrogena-
da”. (En realidad, las grasas o acei-
tes, 0 las mezclas de grasas y/o
aceites se llaman “mantecas” cuan-

doseutilizan para hornear o frefr. Y
cuando se vierten sobre la lechuga,
se Hlaman “aderezos para ensala-
da”).

El comunicado de prensa senala
que “en 1984, el CSPL organizo la
primera campaia nacional con el
fin de presionar a los restaurantes

l

El CSPI esti in-
tentando enganar
a sus lectores de
diferentes formas,
entre ellas, afir-
mando que reco-
mendaba finica-
mente los aceites
vegetales.

decomidardpida y alos fabricantes
de alimentos para que dejaran de
frefr con grasa deres y aceites tropi-
cales, ricos en sustancias saturadas
queaumentanel riesgo de enferme-
dades cardiacas. Después de seis
afos de ejercer presidn sobre e pu-
blico - incluyendo anuncios de pa-
gina entera publicados en los prin-
cipales periddicos y financiados por
un cruzado del colesterol, el millo-
nario de Nebraska Phil Sokolof -en
1990 finalmente la industria cedid.

“Pero en lugar de sustituirlos
por aceites vegetales para freir, se-



