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------------MERCADOS 

Modificación de genes, recorte de exportaciones 

Las plantas tropicales desarrolladas por las 
empresas estadounidenses de bioingeniería po­

drían constituir una amenaza para los agriculto­
res del Tercer Mundo 

SALL y LEHRMAN 
Especial para el Washington Post, septiembre 27, 1992 

En todo Estaúos Unidos los cientílicos están trabajando en los 
laboratorios COn plantas tropicales nueva, y genéticrunente mo­
dificad..'l.s, cuya resistencia a enfermedaues y plagas podría 
mejorar considerablemente la agricultura del Tercer Munúo. 

No obstante, paralelmnente con la investigación, las empresas 
biotecnológicas también están desarrollando productos que en 
últimas podrían privar a miles de agricultores tropicales oe su 
medio de vida y que le costlll"ían al Tercer Mundo milJones de 
dólares por concepto de exportaciones agrícolas. 

Los nuevos productos uesarroHados por la ingeniería genérica 
algunos de los cuaJe.s podrían entrar al mercado a principios del 
año enlrante, incluyen saborizantes naturales. aceites de cocina 
bajos en grasa y aceites económicos. para m.o industrial. Los 
saborizantes y esencias producidos en tanques de fermentación 
en California y algunos cultivos desarrollaúos en parcelas de 
ensayo en ¡dabo podrían desplwlr mercados enteros de exporta­
ción. 

Los ejecutivos de las empresas biotecnol6gicas señalan que su 
trabajo dista mucho de ser unilateral. El conocimiento de los 
factores genéticos de los cultivos tropicales ya está ayudando a 

RECETA -----, 

Aceite con sabor (Caruru) 
,- ... ---~') 

INGREQIENTls: 8 a iO P.erciones 
1 cebolla rallada. ~c1J'sl:!:~~cei liva. 1 1/2 kg. de 
r~banos cortados en rue s,:I w" ar e jugo de Jim6n, 3 
tomates molidos en la lie ora, 1 <:~ de maní IOstado y 
molido.250gr.dec n. .~ itr de agua caliente. 
I cucharada de ace e d ñiii:1/2 pi e perejil picado. 

PREPARACION: or c "~'~-en e~aeeite, agregue los 
rábanos.rocíeconel 'o óU ydej reposarporalgunos 
minutos. Mezcle los tom tes. el maní y I s camarones limpios 
y picados; agregue el agu - cocinar por 30 minutos, 
mezclando .' jil y, por último, el aceite 
de palma. Sirva con arroz ti anco. 

los pequeüos agricultores. Singapur y Tailandia eS~1n utilizando 
esta tecnología para aumentar la producción de orquídeas ue alta 
calidad. Vietn:lln la utiliza para proteger los cultivos de papa 
contra las entermedades virales. 

Refiriénd{)~e a la modificación tle la colza que se cultiva en 
Norte:unérica pam que el aceite que ést.~ produce suslituya los 
aceites tropicales de palmíste y coco. Roger Salqubt, presidente 
de Calgene Inc.~ manifestó: "Básic.:'UIlentc estwnos creando 
nuevos mercados. A pesar ue que nuestra compañía es enonne, 
apenas represent.:Wlos una mínima parte ue la curva mundial. Es 
un producto de primera necesidad de grande~ proporciones". 

No obstante. otros atirman que la biotecno)ogÍa agrícoladesarro­
liada en E.U podría tener efeclos menos positivos para los 
agricultores del Tercer Mundo. 

HPresenciaremo~ cambios fundamentales en la agricultura y el 
comercio mundial a causa de estas tecnologías que estfm surgien­
do", señalcí Hope Shand, directora de investigación de la FUlloa­
ci6n Internacional para el ProgresoRurrJ. organización sin ánimo 
de lucro establecida en C'lrolina del Norte que vígila el impaclo 
sodal y económico de la biotecnología agrícola. "Por lo menos, 
la gente y l{)~ países afectados necesitan información para 
comenzar a diversificar sus economías.", 

Según el Depart,unenrode Agricultura, en el añocomcrcial1991-
19921"s importacionesoe aceites de coco, palma ypalmi'tehacia 
los Estados Unidos represent¡lron un poco más de 200 millones. 
Si bien esta cifra no es demasiadQ alta en el comercio mundial, 
la pérdida oe e.,ta.' exportaciones podría ser devasladora para 
algunos países y regiones. 

Por ejemplo, la vainilla de cultivo celular pmoudda por 
Escagenetics Corp. eu S~Ul Carlos. California, podría costar la 
quima pilrte del extracto de vainilla que vende Madagascar, uno 
oc los países más pobres del mundo. La vainilla natund se extrae 
de la vainaue unaespeciede(lrquídea. Er.;tecullivorequíereaños 
de cuidado y gran cantidad de 'mano de obra. Se nooe.. ... ital1 cinco 
ailos para que la planta de vainilla alcance su producci6n máxima 
yes necesario vigilar I~Lo;; vainas manualmente y COn frecuencia. 

En 1990 E,tados Unidos importó 439 toneladas de vainilla de 
Maoagasc.'lf, un poco menos de hl' 500 tonela<l1s que importó de 
Indonesia. Otros proveedores son las Islas Comoro, México y 
Tonga, un país del Pacítlco Suroccídenud. 

Escageuetics produce vainilla en ellaboratorío con célula~ de la 
planta de vi,inilla, lo cual evita el proce~o laboríoso, costoso y 
engorroso que implica el cultivo de ¡as orquídea.s de vainilla en 
finca., o pl;Ullaci<mes. 


