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Calgene dlsena un nuevo acelte de canola que
podria reemplazar a los aceltes de tlpo troplcal

Por Jerry E. By, vhop
Reportero del Wall Streét Journal*
Una compaiiia californiana ha disciia-
do un aceite de canola que puede pro-
ducirse en Estados Unidos, con el objeto
de sustituir los US$300 millones de
aceites tropicales que s¢ importan anual-
mente para la fabricacion de deicrgentes,
jabones y champd.

Los ingenieros genéticos de Calgene
Inc., de Davis, Califomia, extraen el
aceite de canola de las semillas de la
planta de colza que los cientificos de
Calgene han modificado, con el fin de
fabricar dcido laurico, un acido
graso. Este truco genético con-
vierte a Ia colza en la primera
planta oleaginosa que produce
acido laurico a nivel comerciat y
que puede cultivarse en clima
templado.

Puesto que las principales fuen-
tes comerciales de 4cido ldurico
aclualmente son los aceites de

coco y palma, los fabricantes de jabo-

nes, detergentes y lubricantes, ademds
de otros usuarios-industriales de dcido

laurico, actualmente tienen que impos-

tar anualmente aproximadamente 500

millones de libras del 4cido de Tos. pai-~

ses tropicales. ‘Un grupd de Calgene,

encabezado por los blélogm Tonk Ax
Voelker y H. Maclor Davies, describi6
la modificacion del acene Hurico en li.;

edicion de (a la. semaha de ]uho de la
revista Science.

El aceite de canolfa, Fico ¢h éi:ido]‘éuri-
¢o, es el segundo uco-genélico signi-

ficativo logrado por tos cientificos de

Calgene para. modlﬁ(:dr la conformacién
grasa.del aceltc de canola. En log u1u~
C oS me&:s, Ta compama comenzo

cultivarung pldma de caIza cayasern-
“ 1l oleaginosa es mds tica de 1o normal |

' “en 4cido, eatefmao ung grasa comesti-
“ble. Las principales fuentu de- 4cido

esfearico sonel eebn d res y }a m.mteca
e r.,acan

Un aceite vegf:tal rico ef. 4cido esteanco
tenderia a ser séhdo._en lugar ‘de h_qumdo,

caomo lo son la mayoria de los aceites
vegetales, Fl 4cido estedrico esuno de los
4cidos grasos saturados en los cualestodos

los enlaces quimicos pertinentes. estén
ocupados por dtomos de hidrogeno. El
alte contenido-de dcidos grasos saturados
¢s la razon por Ia cual Jas grasas animales,
como la mantequilla y la manteca de cer~
do, se mantiencn sdhidas a temperatura
ambiente,

Al aumentar el conten 1d0 de-dcido ested-
rico de la colza; los investigadores de

Al aumentar el contenido de dcido
estedrico de la colza, los investigadores.
producen un aceite de canola cuya.

consistencia es sxmllar a lade

margaring o mantequ_z_lla.

Calgene -producen un aceite de canola
cuya consistencia es similar 4
margarinao ka manteguilla, manifesta el
presidente -de Calgene, Roger Salquist.

- “Tenemus toda una serie” de consistengias

-de aceite de canola, sefiald el sr. Sal¢uist:

“Alguna:s se manticnensolidasa tempcrd-
turd ambiente y otras semantienen  sGlidas

‘a la temperarara del l:f:ingerador
La campaiifa espera quie el interés de las

empresas procesadoras de alimentos radi- +
T queenque, a diferencia dek actite de soya, -

“de maiz y de.otros vegetales, el aceite’de

“canola ru,o en deido cste{mco 1o tendrfa -
que somaer.se al praiceso de _hzd_mgend- :
cion artificial para producir grasas indus- -
* triales 0 margarinas sdlidas: Estas empre-

sas estin evailu(mdo las-muestras del acei-

te de capola rico en.Acido cateérico afir-

mQ el sr. Sdlqmst,

El gjecutivo de Cal |gene no menciono ]d‘s_.d

inguigtudes- que p_ndrun surgir como re-

c.u'}tado de Teé'argdr un aceité w,;,tjtﬂl con.’

i ladela _

rlmentm re(:lemes ¢on seres humanos

_ se¢ ha demostrado que, a diferencia de

otres Acidos grasos saturados, elested-
rico no apmenta el nivel de colesterol

- de lasangre.

Fl 4cido Marico, que también €s un
dcido. graso saturado, normalmente no
se produce et la colza, Una planta de
zona templada que si produce dcido
ldurico -en la semilla en una dc sus
elapas de desarrollo es la planta de
taurel de California, segdn anotaron
los investigadores. El afio pasado los
cientificos de Calgene inforinaron haber

w descubierto un genc dé una

enzimaque corta una molécula
de un dcido graso cn proceso de
formacidn en ¢l momento en
que llega al puntoe de formar el
deido ldurico.

Enelinforme publicado, 1os in-
vestigadores afirmanque logra-
ron transferir con €xito csfe gene
auna planta standard de labora-
torio -utilizada para la investigacion

.gendética En unareferencia hreve, afir-

man qug el geﬁe tzunbiéﬁ habia sido
transferido a la colza,

EL Dr. Voelker sefiala que la colza
" “modificada en st contenido de dcido

laurice pas la primera prueba de-campo

£n dbril = Manifiesta. que la ‘semilla
;_.-modl_llc_ada contient suficiente 4cido -
Jaurico para que pueda competir ¢on

los, aceites m)picaleg Fl ST, Salquis’t ‘
e’icmn 'Iéunu} estd solamente una esta-
CIOn akras del pmyLCEn delacido ested-

“rico.La mmpanm sitca. dos coscchas

anuales de 1as granjas expenmenmlu
de Georgia,

" Eslos aceites modlmadm de Canola
eventualmente tendrin que someterse

a la aprobacion de Ta Administracién
deAlimentos y Drogas de los Estados
Unidos, sefiald el sr. Salquist. No obs-
tane. el heeho de gue las principales

" dpllCﬁLl{)ﬂ&H del aceite de canola rico
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* en Acide ldurico-sérén para la fabricacién-
de jabones y detergentes, mas gque de
alimentos, la harina de colza seria utiliza-
da cn concentrados para animalces y partc
del acido Yaurico seria vtilizado para el
recubrimiento de chocolate de algunos :
dulces. *ste articulo fue enviado a Fedepal-
Calgene proyecla asignar a su subsidiaria — ma por el ministro de Agriculiura,
de Georygia, American Pedigreed SeeCo.,  Alfenso L(‘pf” Caballero,
la produccién y venta de los accites modi-

triales: Afirmd que los aceites proven-

agricultores americanos y canadien-
ses, bajo contrato con Ameri-Can.

Comentario

Realizado por el Director de
Fedepalma, Jens Mesa Dishington, y

enviado al ministro de Agricultura.

Le agradesco mucho [a copia que me envid del ariiculo en The Wall Sorect Journal
el 3 de julio de 1992, donde se habla de [as modificaciones genéticas de la semilla
de canola para reemplazar 4 1os aceites “lropicales”.

Al respecto me parece imporiante hacer dos comentactos. En primer wrmino, el
artfculo menciona que en California estdn iratando de incrementarle a la semilla de
canola su contenida de acido liurico, el cial se obtiene principalmente del aceite Je
coco y de palmiste, Lste componente es muy demandado por I indusuia de
detergentes, jabones y shampaoos,

Fn segundo fogar, iimbién estan ratando de incrementarle a la canola su contenido
de dcido estedrico, ¢l cual es abundante en of aceite de palisa y precisamente es 1o
quc hace que ésle tiendaa solidilicarse. Este componenic le da ventajas competitivas

muy grandes a la palma frenle a otros sustitutos como L soya, of maiz, el girasol, la~

canola, eie., 1os cuales deben ser hidrogenados anificialinente para darles consistencia
¥ asi poderlas usar en productos Lales comi margarinas, aceiles cremosos, e, La
hidrogenacion artiticial ha sido cuestionada ampliamente en Estados Unidos durante
los ltimos afios por sus consecucneias negativas sobre fa satud de quicnes consunen
productos ¢laborados con matecfas prmms gue utilizan dicho proceso.

‘Por otra parte, ¢l dudo cstedrico es uno de los deidos grasos satumdm y por el LUdl

lapalmawvogue SOPOTtALUna campaija desinformativamuy grande en 1987 y 1988

patrocinada por la Asociacion Americana de Soycros, enla gue cqmvucadamulte se
dijo que nuestro prodycto es pc,r_fpdlual para la salud, Iogrando con'ello que se nos .

cerraran mirchos mércados. Nos'complace ver que cada vez son mds Ias personas y

entidades en los mismos Estados Unidos que reconocen que es cierto que ¢l dcido’
estedrico, al contrario de otras grasas \d[m‘ddd\ no aumenta los niveles de colesterol

en la sangre. Por ello; 1o que se afirmd en dicha campaiia contra el aceite de palmsa
es absolutamente falso! De no ser asi, los investigadores en los Estados Unidos no

estarian viendo la forma de como adicionarle las propicdades benéficas de Ja palma

a sus semillas oleaginosas.

Iens Mesa Dishington

ficados de caniola 3 os usuarios indus-.

drian de los cultivosde canola de’los -

Ecuapor— —

(Viene de la pdgina 1)
Palmicultores de Ecuador
pretenden organizar
comercializadora de aceite de
palma

precios del aceite al productor se ven depri-
midos como consceuetcia de especulaciona
la baja que se da en el mercado,

Cube destacar que en el Ecuador el manejo
de 1a calidad del aceite presenta odavia
muchos problemas con respeeto a los stdn-
dares internacionales y los que se manejan
en Colembia. Por otra parte, la capacidad de
almacenamiento instalada en fas plantacio-
nes del Tcuador es tedavia inferdor a los
nivelesque actualmente se tienen en Coloms-
bia.

Los gremios palmicoltores de los dos paises
ven gue este esfuerzo para organizar la
comercializacion de aceile, pecmitiria en un
faturo no muy lejane una mayor coordini-
citn enlos Dujos de comercio de aceite eolre
Colombia y Levador, pudiendo incluso e-
gur g conformarse una Lmpresa Multinacio-
nal Andina (EMA} para aprovechar las ven-
tajas del mercado andino,

Fedepalma espera haber contribuido de manera
favorable i encauzar las acciones que Ancu-
paviene adelantando aeste respecto yolrece
todo el apoyo qQue sed necesaro par que
puedallevar a cabo tan importante proyecto.

L* EvenTos wg

Ascolfi celebro su XIII
‘congreso.

Duridnte los dias 12, 13 v 14 del mes'de
agoste, 'se realizd en el Hotel del Llano de
Vilavicencio. el X1 Congresa. Ascolfi
{Asocideion Colombiaha de Fitopatologia
¥ Gienclas Afines).
'H abjelivo primordial del evento fue faci-
Har ados profesionales del sector dgricala
e Colombia, ¢f intercambio de expericn-
ciaxenel drea de fitopatologia, promovien-
| do la discusion sobre temas como el de lus
* relaciones entre la epidemiolopia, 1a resis-
tericia y el manejo de enfermedades. Parti-
«<ciparon estadiantes, profesionales, compa-
Hias del sector agricola e interesados en Ja
presentacion de trabajos, en la eXposicion
de productos ¥ servicios o on la actualiza-

citn sobre temas relativos a epidemiologia

umuwjo de enfermedades. //




