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Calgene diseña un nuevo aceite de canola que 
podría reemplazar a los aceites de tipo tropical 

Por lerr}' E: Bishop Un aceite vegetal rico en ácido esteárico rimentos recientes COn seres humanos 
Reportero del Wall Street Journal* tendería a ser sólido en lugar de líquido, se ha demostrado que, a diferencia de 
Una compañía californiana ha diseña- como lo son la mayoría de los aceites otros ácidos grasos saturados. el estcá-
do un aceite de canola que puede pro- vegetales, El ácido esteárico es uno de los rico no aumenla el nivel de colesterol 
ducirse en fulados Unidos, con el objeto ácidos grasos saturados cn los cuales todos de la sangre, 
de sustituir los US$300 millones de los enlaces químicos pertinentes están El ácido !áurico, que también es un 
aceites tropicales que se importan anual- ocupados por átomos de hidrógeno. El ácido graso saturado, normalmente no 
mente para la fabricadón de detergentes, alto contenido de ácidos grasos saturados se produce en la colza. Una planta de 
jabones y champú. es la raz6n por la cual la\:, grasas animales, zona templada que sí produce ácido 
Los ingenieros genéticos de Calgenc como la mantequilla y la manteca de cer - láurico en la semilla en una de sus 
Inc., de Davis, California, extraen el do, se mantienen s()lida."I a temperatura etapas de desarrollo es la planta de 
aceite de c;mola de las semillas de la ambienle. laurel de California, según anot~lfon 
planta de colza que los científicos de Al aumentar el contenido de ácido esteá- los investigadores. El año pa ..... ado los 
Cal gene han modificado, con el fin de rico de la coll.a, los investigadores de ócntíficos úe Calgene infonnaron haocr 
l'abricar ácido láurico, un ácido ....................... descubierto un gene de una 
graso, Este truco genétíco con­
vierte a la colza en la primera 
planta oleaginosa que produce 
ácido láurico a nivel comercial y 
que puede cultivarse en clima 
templado. 

Al aumentar el contenido de ácido enzima que corta una molécula 
de un ácido graso en proceso de 
[ofinación en el momento en 
que llega al punto de fonnar el 
ácido láurico. 

esteárico de la colza, los investigadores 
producen un aceite de canola cuya 

consistencia es similar a la de En el informe puhlicadu, los in­
vestigadores afirman que logra­
ron transferir con éxito este gene 
a una planla standard de lahora-

Puesto que las principales fuen­
tes comerciales de ácido láurico 
aClUalmente son los aceites de 
coco y palma, los fabricantes de jabo­
nes, detergentes y lubricantes, además 
de otros usuarios industriales de ácido 
láurieo, actualmente tienen que impor­
tar anualmente aproximadamente 500 
millones de libras del ácido de los paí­
ses tropicales. Un grupo de Calgene, 
encabezado por los biólogos Toni A. 
Voelker y H. Maclor Davies, describió 
la modificación del aceite ¡áuriro en la 
edición de la la. semana de julio de la 
revista Science. 

El aceite de canola, rico en ácido láuri­
CO, es el segundo truco'genético signi­
Jicativo logrado por los científicos de 
Calgene para modificar la confonnación 
grasa del aceite de canola. En los últi­
mos meses, la compañíí}. comenzó a 
cultivar una planta de c(Jlza cuya semi­
lla oleaginosa es más rica de lo nonnal 
en ácido esteárico, una grasa comesti­
ble. Las principales fuentes de ácido 
esteárico son el sebo de res y la manteca 
de cacao. 

margarina o mantequilla. 

Calgene producen un aceite de c¡mola 
cuya consistencia es similar a la de la 
margarina o la mantequilla, manifestó el 
presidente de Calgene, Roger Salquist. 
"Tenemos toda una serie" de consistencia) 
de aceite de cano la, señaló el sr. Salquist. 
"Algunas se mantienen sólidas a tempera­
tura ambiente y otra.;; se mantienen sólidas 
a la temperatura del refrigerador". 
La compailía espera que el interés de las 
empresas procesadoras de alimentos radi­
que en que, a diferencia del aceite de soya, 
de maíz y de otros vegetales, el aceite de 
canola rico en ácido esteárico no tendría 
que someterse al proceso de bidrogena­
ción artificial para producir grasas indus­
triales o margarimiS sólidas. Estas empre­
sas están evaluando las muestras del acei­
le de canola rico en ácido esteárico, alir­
mó el sr. Salquist. 
El ejecutivo de Calgene no mencionó las 
inquietudes que podrían surgir Como re­
sultado de recargar un aceite vegetal con 
úna grasa saturada. No obstante, en expe-

torio utilizada para la investigación 
genética. En una referencia hreve, afir­
man que el gene tamhién había sidD 
transferido a la colza. 
El Dr. Voelker señala que la colza 
modificada en su contenido de ácido 
!áurico pa'«') la primera prueba de C¡un¡x) 
en abril. Manifiesta que la semilla 
modificada contiene suficiente ácido 
láurico para que pueda competir con 
los aceiles tropicales. El sr. Salquist 
dijo que el proyecto de la colza rica en 
ácido láuricn c~tá solamente una esta­
ci(~n alrás del proyecto del ácido cslcá­
rico. La compañía saca dos cosechas 
anuales de las granjas experimentales 
de Georgia. 
Estos aceites modificados de eanola 
cventuaJmentc tendrán que. ,¡;omcterse 
a la aprobación de la Administración 
de Alimentos y Drogas de los Es~~dos 
Unidos, señaló el sr. Salquist. No obs­
tante el hecho de que las principales 
aplicaciones del aceite de eanola rico 



------NOTAS DE INTERES 

en ácido láurico serán para la fabricación 
de jabones y detergentes, más que de 
alimentos, la harina de colza sería utiliza­
da en concentrados para animales y parte 
del ácido láuricn sería utilizado para el 
rccuhrimiento dc chocolate de alguno:;, 
dulces. 
Calgene proyecta asignar a su su nsidiaria 
eJe Gcorgia, American Pedigreed SceCn., 
la producción y venlade los aceites rnndi-

flcados de canola a Jos usuarios indus­
(riaJes. Afrrmó que los aceites proven­
drían de los culLivos de canoJa de los 
agricultores americanos y canadien­
ses, bajo contrato con Amen-Can. 

*Este artículo fue enviado {l Fedepal­
mil por el ministro de Agricultura, 
Aljónso ú5pez C,,!mllf'ro. 

Comentario 
Realizado por el Director de 

Fedepalma, Jens Mesa Dishington, y 

enviado al ministro de Agricultura. 

Le agrade/co mucho la copia (11JC me L'nvi(J del artículo en The \VaU Strcct Journal 
el J de julio dc 1')(J2, donde se hahla de las modificaciones genéticas Je la semilla 
de ci.UlOla para reemplazar a los aceites "tropicales". 
Al respcdo me parece importante h~H.:er J.()~ comentarios. En primer término, el 
artículo menciona que en Caliromia están tratando de incrementarle a la .... emilla de 
canola su contenido de ácido ¡áurico. el clIal se ohllene prindpalrnelHe dd aceite de 
coco y de palmisle. Este componente es InU)' úemanuauo por la inüustria de 
detergentes, jabones y shampoos. 
En segulldo Jugar, tmnhién estún tratando de increm<.:ntarle a la canola su conlenüIn 
de ácido este úrico, el cuales abundante en el aceite de palma y predsmncnte es lo 
que hace que ésle üendaa solidificarse. Este componente le da ventajas competitivas 
muy grandes a la palma frente a olros sustitutos como la soya, el maíz, el girasol, la 
cannIa, etc., los cuales deben ser hillrogenauos artitlcialmcnte para darles consistencia 
y así poderlos usar en productos tales COInO margarinas, aceites cremosos, etc, La 
hidrogenación artificial ha sido cuestionada ;:unpliamellle en Estauos Unidos durante 
los últimos años por sus consecuencias negativas sobre la sallldde quienes consumen 
productos elahorados con matcrias primas que utilizan dicho proceso. 
Por otra parte, el ácido esteárico es uno de los ácidos grasos saturados y por el cual 
lapalma tuvo que soportar unacampaüa desillrormativamuy grande en 1987 y 198R¡ 
patn:lCinada por la A&ociad6n Americana de Soyeros, en la que equivocad.:"uncnte se 
dijo que nuestro producto es pe~jmjicial para la salud, logrando con ello que se nos 
cerraran muchos mercados. Nos complace ver que cada vez son más las persona.l) y 
e-Illidalles en los mismos- Estados Unidos que reconocen que es cierto que el ácido 
esteárico, al contrario de otras gf(l~aS saturadas, no aumenta los niveles. de coles.tcInl 
en la sangre. Por ello, lo que se afirmó en dicha crunpaila contra el aeche de palma 
es ahsolutamente falso! De no ser así, los investigadores en los Estados Unidos no 
estarían viendo la forma de d1lno aJicionarlc las propiedades benéficas ll~ la palma 
a sus scmill<l~ oleaginosas. 

Jens Mesa ])ü,hinglon 
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(Vielle de la pÚgilll1 J) 

Palmicultores de Ecuador 
pretenden organizar 

comercializadora de aceite de 
palma 

rr~cios ¡JeI aceite al productor se ven depri­
midos como consccllcucia L1l: espcculaci(¡n a 
la baja que se da en el mercado. 
Cabe destacar LJlle en el h.:uadnr el manejo 
de la calidad dcl a..:cite presenta todavía 
muchos prohlemas con respecto a los stán­
dares jlltcfIlacionales y los que se manl~jall 
en Colomhia. Por otra parte, la capacidad de 
almacenamiento instalada en la.'\ ptantacio­
fH.'S del Ecuauor es todavía inferilJ[ a lus 
ni veles quc actualmcllte se tienen en Coloft1-
hia. 
tus gremius palmicullorL's de !tlS dos países 
ven que cste L'sfucrzo para organizar la 
cOfllcn.:ializaciún de aceite, pcrl1litiríacn un 
futu(o no muy lejallo una mayor coordina­
ción C[] los llujos de comercio de aceih: cntre 
Colomhia y Ecuador. pudiend() incluso lk­
g'u· a clJJ1fllrmarsc UIla EmIJrCSa MullÍn{\cilJ­
nal Andina (EJ'.,..lA) p;ua aproVl'char las ven­
tajas del mercaJo andino, 
Fedcpalma esp:.:ra hahef contri huido de m;U1Cfa 

la vorahlc a cncauz¿u las acciones que Ancu­
pa viene adelantando acstL: respecto yo!"n.'cc 
lOdo el apoy(1 que sea ncces,wo para que 
pucllallevar a caho tan importantt: proyecto. 

--EVENTOS 

AscQlfi celebró su XIII 
congreso 

Durante tos días 12, U Y 14 del mt.:s de 
agosto, se realizó en ellIotcl del Llano de 
ViUaviccncio. el _ XIH CongrC\!0 A!icoLfi 
(Asociaci6n Colombiana de htopatologíll 
y·Cieucia,,, AflfltS). 
El objetivo primordial del evento fue faci­
litar a los proftsionalcs dd sector agrícola 
en Colombia, el intercamhio de experien­
cias en el área de fitopatología, promov¡en­

do la dis¡;usión sohre temas como el de las 
rdaclone~ entre la epi<h:mü,logÍa. la Tesis­
tcn¡;ia y el manejo de enfermedades. Parti­
ciparon cstuJiantes, profesionales, compa­
¡'ilas del !iectof agrícola e inlen::-oado:,> en la 
preseJltación de tranajos. en la exposición 
de proJu<:tns y servicio::. o en la actu<.lliza­
dúo sohrc temas rdativos a epidemiología 
y manejo de enfermedades, 


