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La crisis agricola y las
dificultades de la
palma

La Sociedad de Agricultores de Colombia (SAC) y sus gremios
afiliados, entre cllos Fedepalma, tenicndo en cuenta la grave
crisis por la que atravicsa el sector agropecuario del pais conti-
nuaran adclantando acciones como la publicacion de un aviso de
prensa, con el abjeto de sensibilizar a los medios de comunica-
cidn, a la opinida piblica v al Gohiermo Nacional sobre la
gravedad de tal sitnacién.

Frente al Gobierno Nacional se cxige un replanteamiento de la
politica macroecondmica, la definicidn de una politica de desa-
rrollo agricola y la adopcion de medidas urgentes para resolver
aspectos criticos en los diferentes cullivos,

Como consecuchcia se cred una comisicn de alto nivel imfcgrada
por el Ministro de Hacienda, ¢l Ministro de Agricultura, el Jefe
del Departamento Nacional de Planeacidn, y en representacion
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La palma de aceite

XX

Congrese Nacional de
Cultivadores de Palma
de Aceite

11

Asamblea General del
Centro de Investigacion
en Palma de Aceite

Un Congreso con
calidad total

tn el XX Congreso Nacional de Cultiva-
dores de Palma de Aceite, s¢ desarrollara
un Seminario sobre Calidad Total.

Su cila con la excelencia es el proximo 4
de junio, de 8:00 a 12:30 m. en ¢l hotel
Intercontinental de 1a cindad de Cali, Allf,
el doctor Hugo Lstrada le pondrd al tanto
dei Control Total de la Calidad.

Asamblea Extraordinaria
de la Comercializadora
de Aceite de Palma S A,

Ay

Cabi, junio 3,4 ¥ 5 de 1992

Recomendaciones del
Porim para producir
aceite de buena calidad

Tomade del Boletin del Porim, No. 23, Nov. 1991

El Poriin ha disefiado algunos parimetros respecto de las precau-
ciones que deben tomarse para garantizar la produccion de accite
de buena calidad. Estos pardmetros son los siguienles y vercimos
que la mayoria de ellos contribuyen a reducir la oxidacién:

- Diariamente deben tomarse muestras respectivas de las diferen-
tes clasificaciones de raquis. Durante el mangjo sc deben evitar
las pérdidas, magulladuras y danos del fruto. El {rute se debe
procesar lan pronte como sea posible y no se debe dejar de un dia
para otro.

- El ciclo de esterilizacion se debe modificar para mantener ¢n ¢l
minimo la cantidad de “racimos duros” y el porcentaje de
racimos sin “desfrutar”.

- Latemperatura del tangue de almacenamiento debe mantenerse
dentro del rango recomendado de 32°C-40"C. La temperatura no
dcbe pasar de 557C.
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