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Cultivador prevenido... se salva 
" Mucho, terrilamos que el momento cr(rico tenla que JJegart y llegó. Las ,últimas nóticias aparlJcidas en informes espe· 
'ciaJlzados dan cuenta que ~~el precíD de exportación del aceite de palma~ esta por ,debajo del CD~to de producción 

',,' en Il1donesla": el segundo pals mayor productor JI exportador de aceJte de palma. 

Al 'momento de escribl, estos comentarios sabemos que Indonesia ha estadQ-exportitndo aceite crudo de palma a niveles 
inferíores de su costo de producción, el cual varia entre USS240 V US$270 la tqnelada, comparado con los precios de 

--';xportación de cerca de ÚS$200. ' 

'Esta terrible situación se vela 'venir desde hace ya un perfodo considerable ~ tiempo. Por un fado~ la producción 
"inundíaf de fos 17 prinCipales aceites y grasas ha venido incrementándose paufatinamente durante los últimos años, 

destacándose los incrementos en 1985 de 6.JOA:> Y 8,1°A:> con relación ~ 1984 Y 1983 respectivamente, 

Vafe fa pena resaltar aquí, que el aceite de palma incrementaba su participación en el total con un aumento en volumen 
.producido de 1,6 millones de toneladas en tan solo. dos años, equivalentes a un intremertto porcentual de JO.3. 

~~"'>De otra parte, la crítica situación de preCios de los productos Pásicos de exportación en los mercados internacionales no 
,~.,ha sido ajena al sectar de aceites V grasas. En realidad laqafda'vf/rtlginosa de tos precios para el aceite de palma y soya se 
: :inició' en abril de 1985 hasta la fecha. En ese entonces se registraron precios de US$762 V US$749 respectivamente para 

caer a los niveles más bajos nunca antes registrados de US$289 y US$352 en julio de 1986. 

" 'Algunas circunstancias de mercado parecer/im indicar que la calda de precios tocá suelo~ preViéndose leves reacciones 
, durante lo q'tRJ' reSta del afto sin que ello signIfique volver a, los ntve(es lJormales de precios para estos aceites en partícu­
lar, el de palma. Fácil eS entender que éstas situaciOnes ·son de carácter coyuntural en términos generalesr pero aún asl 

~ '~el problema de fondo ~ presenta para el aceite ele palma el cual, como producto proveniente'de un cultivo de tardr'o 
<.rendimiento tiene una elasticr'dad de ofertil bastahte bafa, ID que impkJe reafizar aíustes·en el corto V aún mediano 
'" 'plazo. SLJ inflexibilidad le impide acomodarse a las C8mbiantes situaciones efel mercádo. 

LO'que está sucediendo en Indonesilf fue uno de los puntos de reflexión en el paSfldo Congreso de Cultivadores de Palma 
. ~rei1{il:adO'efl junio de 1986 en Valfedupar. AIIf se dijo que haMa necesMad de replant_ el esquema de desarrollode la pel· 
"ma alrieana ~n Calombia. Sí hoy fuéremos excedenta-rios en la producción de flCf!íte de palma no tenddamos la más 

mlnima posibl/idad de exportar puesto que nuestros costos de producción casi que triplicon a los registrados en Malasia 
o lndonesia Y, sí ellos enfrentan problemas con relación al precio internacional, que sería de nosotras. Esta situación 
nos condena única y'exclusivamente al mercado doméstico. Más aún, a pesar del apoyo estatal él las oleaginosas será 
mucho más reducida si es que resulta, la rentabilidad para aquellos que están iniciando siembras de palma o piensan 
hacerla, sino es Que de pronto flan él pasar trabajo puesto que estamos relativamente cerca· de saturar el mercado inter~ 
no. y de allf a la crisis sólo hay unas cuantas toneladas de aceite, 

ANTONIO GUERRA DE LA ESPI1IELLA 



~
. . que nos brindaronal sr. Breure y 

. ",.... . a mi durante toda nuestra perma-
.. . "encia en CoJompia,. 

. /' ""'. 'Espero tener· la oportunidad de 

Buzón delLector .. ~~~~ el aMpróximo, O tal vez 

Muy cordialmente, 

mitida' a las autoXidades. mexica­
nas correspondientes. 

Al agradecerle esté envio; aprove­
cho .Ia ocasión para preserltarle 
las. seguridades de mi atentacoll­
sideración. 

El Embajador 

8 de agosto de 19áfi ,. Fleming José Antonio Alvarez .Lima 

Doctor 
Antonio Guerra de la Esptiella 
Director Ejecutivo . 
FEDEPALMA 

Quiero agradeceisu mensaje, a 
nombre del Comité' Organfzador 
de la I V Mesa Redonda·:(catinoa. 
mericana sobre Palma de Aceite, 
el XIII Congreso Nattonaloe 
Cultivadores de Palma Africana y 
la Junta Directiva dé Fedepalrí¡a, 

Además quiero agradecer. 'sus 
amables comentarios .sobren'h , 
contribución a la conféréncia. 

A la vez, quiero expresar mi r~­
conocimiento a todas. las perso· 
nas involucradas en eila por la 
cordial bienvenida yhospÚalidad 

BQgotir, DT, a 27 de agosto de 
1986, Embajadade México BQgotá, Sept. 2/86 

S.eñor 
Antonio Guerra <:le la Esprie\fa 
Director Ejecutivo, 
F;¡<:Ieración Nacional de 
Cultivadores de Palma Africaná, 
La Ciudad 

Me es grato acusar recibo de la 
publicación "Palmas", editada 
'Por la FederaCión Nacional de 
Cultivadores de Palma Africana, 
de la RepLlblica de Colombia, 

Comunico a .usted que ,la publica, 
ción de que se tratah,3 sido re: 

Doctor 
Antonio Guena 
fEDEPALMA 
Bogotá 

Perro ítanos felicitarlo editorial 
Boletín '154 informativo endon_ 
de i!)dica absurda política inc;é. 
mento importaciones sebo cuarl· 
dodeberia estimula"e cOrlsumo 
interno ploductos nacionales. 
Cordialmente 

Augusto Del Valle 
Gerente FEDEPAPA 

Importaciones de Aceites y Grasas 1986 (US$FOB) 

• 

, 

' .. . .'. 

ducir que el volumen de importa· 
ciones ha aumentado en 1986 .• 

Aceite de soya 
Aceite de pescado 
Sebo 

224..0Q(). 
142.080' 

3'350.6.25. 
1'35'O.J2:O 

4'630.000 4.123.149 8'977.149 
539.680 2'261. 777 2~943.537 

1'794.:175 342.8355'487,835 
Manteca de cerdo 
Aceite de gi rasol 
Otros aceites 

'2Jl.500 240.000 
1'018.115, ,.1'606.,445 888.239 

1'350.120 
472.500 

3'512.859 

TOTAL 6'085.000 .8'803.000 7'856.000 n'7.44.000 

Fuente: Incomex 
Realizó; Fedepalma 

Durante el primer trimestre de 
1986, Colombia realizó importa· 
ciones de aceites y grasas por 
valor de US$22'744.000 FOB 
puerto de embarque, apenas 
US$1'015.000 menos 'que lo lIe· 
gado en igual período de 1985, 
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registrándose Una disminución de 
4.27°/0. Teniendo en cuenta que 
los precios en el mercado interna· 
cional de materias primas oleagi· 
nasas han baj'ado más de 40/0 

entre enero·marzoj85 y enero· 
marzoj86, no resulta difícil de· 

En cuanto a la composición de 
las importaciones, se sigue notan· 
do el comportamiento histórico 
normal, es decir, la principal ma· 
teria prima es el aceite de soya, 
pero a diferencia de otros años, 
en 1986 se ha traído principal· 
mente de Argentina; el sebo se 
continúa importando en su tata· 
lidad de los EE UU; el aceite de 
pescado ha sido traído principal· 
mente de Chile y no del Perú 
como en años anteriores; por úl­
timo, la manteca de cerdo y el 
aceite de girasol siguen llegando 
en su totalidad de donde han ve· 
nido tradicionalmente: EE UU y 
Argentina, respectivamente. 
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PRECIOS 

La dis!11inuc'lon en las existencias 
de Aceites Vegetales es un ele­
mento constructivo para futuros 
precios en el mercado mundial. 

Indudablemente la marcada dis­
minución en las importaciones de 
Aceite Vegetal por parte de la 

•
Unión Soviética e India ha sido 
importante fador detrás del 
derrumbamiento de 105 precios 
del aceite vegetal en el mercado 
mundial en los últimos 6 a 9 me­
ses. Durante el per iodo de octu­
bre/junio 85/86 la India cort6 
las importaciones de 11 aceites y 
grasas en 576.000 toneladas y la 
Unión Soviética en 321.000 
toneladas en comparación con el 
perlado 84/85. Lo anterior con­
juntamente representa un déficit 
de 897.000 toneladas en compa­
ración al período octubre/junio 
de 84/85. 

Actualizados los balances meno 

•
suales de oferta y 'demanda para 
estos dos paises se llegó e la con­
clusión de que como consecuen-
cia de un volumen de importacio­
nes muy bajas, las existencias de 
aceites y grasas en la India se re­
dujeron de 410.000 toneladas 
aproximadamente a mEmos del 
minimo de 105 requerimientos, y 
en la Unión Soviética a 120.000 
toneladas aproximadamente. La 
situaci6n tan estrecha en estos 
dos países es un elemento cons­
tructivo que se dá por si solo. Por 
lo menos en la India las existen­
cias no se pueden reducir más y 
por lo tanto se espera que en 
muy poco tiempo se produzca 
una alza pronunciada en las im-
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portaciones. Ya se ha efectuado 
un gran volumen de compras. 

Las condiciones climatológicas 
favorables que se presentan por 
lo general en Norte América así 
como las incertidumbres poi iti­
eas, continúan siendo los facto­
res prevalecientes en la tendencia 
alcista. 

Es probable que a fin de que se 
recuperen 105 precios del aceite 
vegetal habrá que esperar un 
tiempo más. Tendrán que elimi­
narse las incertidumbres de orden 
político antes de que 105 actuales 
factores fundamentales y cons­
tructivos puedan tener un impac­
to sobre los precios en el merca­
do. Durante la semana en estudio 
105 precios bajo el encabezamien­
to de los aceites vegetales se 
derrumbaron. 

La Junta de Comercio de Chica­
go llegó a un convenio de baja 
para el aceite de soya registran­
do una disminución de 6.2 0/0 en 
relación a la semana anterior, fle­
gando a un precio de 14.88 cen­
tavos de dólar por libra, según 
cotizaci6n del mes de agosto que 
se cerró ayer. 

Igualmente la soya para entrega 
en el mes de noviembre tuvo 
una fuerte baja de 5.1 0/0 la sema­
na pasada llegando a un nuevo 
Convenio de Baja de $4.75 por 
bu. (bushel). La harina de soya 
siguió la misma tendencia con 
una disminución de los precios de 
3 a 40/0. Las fuertes bajas regis­
tradas en el mercado mundial 
ocurrieron principalmente en los 

aceites de Colza y Soya con el 
efecto de que los precios frente 
a frente a los de aceites láuricos 
y palma disminuyeron. No obs­
tante, el aceite de palma crudo 
sigue siendo la mejor compra. 
Los precios registrarán bajas lle­
gando a US$200 por tonelada 
para las entregas de septiembre. 

La marcada disminución en los 
precios europeos de aceite de col­
za se debe a ver a la luz del amo 
biente activo en la compra de se­
milla de colza por parte de los 
tr"ituradores efectuada durante la 
semana en estudio, después de 
que la Comisión del Comité Eco­
nómico Europeo elevó el subsi­
sio para la trituración. 

Uno de los faclores prevalecien­
tes detrás de la presión ejercida 
para [as ventas as!' como la dismi­
nución de precios durante la se­
mana en estudio fue el mejora­
miento de las condiCiones clima­
tológicas en la zona del Delta de 
105 Estados Unidos y las condi­
ciones de cultivo generalmente 
favorables en el Medio Oeste aSI 
como las excelentes condiciones 
en casí la totalidad del Canadá. 

El factor importante que influyó 
en la tendencia hacia la baja pro­
bablemente fue la incertidumb,-e 
política que todav(a envuelve el 
futuro de la políltca agrlcola de 
los Estados Unidos. Hasta el mo­
mento nO se ha dicho nada en re­
lación a un aumento en los pro~ 
gramas de exportación de los Es­
tados Unidos para nuestro sector 
ni del sistema de préstamos de di­
cho pais para el cultivo de soya. 
Existe también la incertidumbre 



de o hasta qué punto se imple­
mentará la Ley Gramm-Rudman. 

As, mismo las dudas se derivan 
del resultado de 105 estimativos 
oficiales con fecha de agosto 12 
sobre las cosechas en 105 Estados 
Unidos. La cosecha de soya caerá 
por debajo de 1.9 billones de bu. 
(bushels). Se espera una conside­
rable disminución en la produc-

VARIOS 

INDONESIA 

Las refinerías Ilu~den hacerse al 
aceite crudo <;1e .palma localmente 
al !preclo 17OSde. K. Lumpor,el 
cual es! básHmfebajo frente al 
'Precio domé~jj~o fij.do ofi¡;ial­
'menté ,t Rd. ,42:5 por kilo· (cerca 
\:le US$377por In.,. La nueva 
poHtiú' ,trati) de evitar' importa­
.ciones .¡¡fe aceite de' palma por 
parte de.la$ r .• fihedas de I ndon.e­
§ia. (permitidodeS'de mayo o) si 
los prodlJctos refinados son ex­
portados: nuevamente. 

MALASIA 

El aceite de palma disponible 
contin,úa excediendo Ja!p~oduc-
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ción de man, en Estados Unidos 
que en su gran mayor,a se produ­
ce en zonas que padecen de se­
qu'a. 

Se requiere la eliminación de 
estas dudas para que nuestros 
mercados puedan reaccionar a 105 
factores constructivos y funda­
mentales de oferta y demanda 
-especialmente en el campo de fos 

ción, por tanto las existencias 
continúan bajando. Las exporta­
ciones de enero/mayo 86 inclu· 
yendo ácidos grasos es de 1:739 
millones de tns. contra 1.245 
millones de tm. el año anterior. 

PAKISTAN 

Las existencias acumuladas de 
aceites vegetales registraron una 
cifra récord durante mayG y 
junio, siguiendo la liberación de 
importaciones. Durante estos dos 
meses fas importaciones de aceite 
de palma y soya fueron grandes, 
cerca d€ 252.000 1m. Ello resulta 
en fuerte incremento en existen­
cias a un estimado de 213.000 
tns. a julio 1. Según fuentes in­
formadas, el gobierno está consi­
derando regular las importaciones 
de "ceites comestibles nuevamen­
te. 

COSTA DI;. MARFIL 

La industria de palma en Costa 
de Marfil, ha empezado medidas 
correctivas sobre 64.700 hectá­
reas, para reemplazar árboles vie­
jos y aumentar la producción. El 
objetivo del programa es el de 
continuar la atención de los re­
querimientos .de aceite vegetal 
para el país hasta el año 2000. 

aceites vegetales, Tenemos la im­
presión que nuestros mercados 
registrarán sobreventas y no sor­
prenderla una recuperación par­
cial de 105 precios si el sistema de 
apoyo para la soya cultivada en 
Estados Unidos permanece igual 
salvo en una reducción al présta­
mo de US$4.77. 

Oild World. 8-8-86 

Actualmente, Costa de Marfil' 
está exportando cerca de 60.000 
toneladas de aceite de palma. • 

MALASIA 

Malasia le está dando un nuevo 
enfoque al mercado de su aceite 
de palma, fomentando el estable­
cimiento de empresas mixtas para 
procesar y refinar este producto 
en países consumidores. Malasia 
suprimió el impuesto a la expor­
tación de aceite crudo de palma 
y aumentó el arancel al aceite de 
palma procesado. Malasia espera 
que las empresas m ixlas le ayu­
den a mercadear su aceite de 
palma, más eficazmente. 

El agregado cultural en Kuala 
Lumpur informa que Malasía 
haenlrado en empresas mixtas 
para 3 refinerías de aceite de pal­
ma en Egipto, Pakistán y Estados 
Unidos. La refinería en Chicago 
tiene una capacidad de produc­
ción proyectada de 10.0QO tOile­
ladas d.e aceite de palma y 2.000 
toneladas de aceite de palmiste 
por mes. 

La agencia de mercadeo de aceife 
de palma de Malasia, FE L..M A, ha 
elaborado planes para desa,rtollar 
nuevos mercados en China, ,Tur­
quía, Bangladesh, paises en Alrl­
ca, este de EuroPilY la región del 
mediterráneo. 

• 
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PORQUE LOS INSECTOS 
RESISTEN A LOS 
INSECTICIDAS? 

Hoy en di a se cuenta con más de 
cuatrocientas especies de insectos 
resistentes a las diversas clases de 
productos insecticidas sintetiza­
dos por la industda. Se trata. en 
lo esencial, de insectos econ6mi~ 
ca o médicamente importantes, 
porque representan una amenaza 
para ciertos cultivos, algodón 
principalmente, o porque son los 
agentes de transmisión de ciertos 
gérmenes patógenos para el hom­
bre como es el caso del paludis­
mo transmitido por un mosquito. 
La inquietud de 105 cientificos, 
médicos y agricultores, se con­
centra en !a aceleración de la apa­
rición de fenómenos de resisten­
cia. Según explica M. Claude 
Mouches del Instituto Nacional 
de Investigación Agronómica en 
Antibes (Francia), se necesitaron 
largos años para que aparecieran 
los primeros casos de resistencia 
al DDT y a los productos organo­
cloradas. Las cosas se sucedieron 
mucho más rápido con la familia 
siguiente la de los insecticidas 
organa-fosfaradas. Y, un hecho 
inquietante, es que ya se ven al­
gunos casos de resis\encia a la 
ultima clase de productos salidos 
al mercado derivados de los pi­
retros. 

Las investigaciones en este campo 
no habían dado resultados hasta 
el presente. Principalmente no se 
había podido demostrar cómo, a 
nivel genético, un insecto podia 
súbitamente volverse resistente él 

moléculas que anteriormente po­
dian hacerlo desaparecer. Ahora 
bien, un equipo francés acaba de 
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estudiar 'detalladamente el "Puz­
zle Genético" que está en el 
origen de los fenómenos de resis­
tencia. Logra-ron demostrar que 
ésta es la consecuencia de un fe­
nómeno de "Amplificación Ge­
nética". Para volverse resistente, 
el insecto multiplica en gran nú­
mero un gene particular que diri­
ge la sintesis de una enzima dada; 
esta enzima permite al insecto 
sobrevivir porque tiene la propie· 
dad de proteger las células del 
inseclo contra el insecticida, 
acelerando la destrucción del 
producto. 

En el modelo estudiado, un 
mosquito de origen californiano 
contra insecticidas organo-fosfo­
radas, 105 investigadores demos­
traron que el gene en cuestión 
normalmente presente en el pa­
trimonio hereditario de los mos­
quitos, se encontr"aba en número 
de más de doscientos ejemplares 
en los insectos resistentes. Esta 
modificación 58 transmite de ma­
nera hereditaria y permite princi­
palmente a los mosquitos, resistir 
dosis varios centenares de veces 
superiores a las dosis normalmen­
te mortales. 

Esta investigación marca una eta­
pa importante en la comprensión 
de los mecanismos de resistencia, 
porque encuentra bases genéticas 
a un fenómeno fisiológico hasta 
entonces no explicado. Es la pri­
mera vez que se logra aislar un 
gene de resistencia en un insecto, 
según explica la Sra. Nicole Pas­
teur Directora de Investigaciones 
en el CNRS de Montpellier quien 
estuvo en buena parte a la cabeza 
de estos trabajos y quien afirma 
que "tenemos pruebas indirectas 
que nos permiten pensar que este 

fenómeno de amplificación es 
responsable de la resistencia en 
otros insectos, como la mosca u 
otras especies de mosquitos. Este 
mismo fenómeno de amplifica­
ción habia sido ya observado in 
vitro sobre células cancerosas 
humanas en cultivo o. más 
recientemente, en plantas; hemos 
demostrado por primera vez que 
esto pod(a ocurrir en el reino 
animal". 

Este resultado tendrá consecuen­
cias prácticas, comenzando por la 
eliminación de los métodos utili­
zados para probar la resistencia 
de 105 insectos a 105 nuevos insec­
ticidas, ya que la presencia de 
modificaciones de patrimonio he­
reditario se vuelve en cierta for­
ma, el testigo de la resistencid 
posterior. 

Los Investigadores del Instituto 
Nacional de Investigación Agro­
nómica planean también modifI­
car el patrimonio hereditario de 
insectos útiles para el equilibrio 
ecológico, como coccinelidos y 
abejas, con el fin de protegerlos 
contra los insecticidas que, desa­
fortunadanente los hacen desa­
pa"recer. El Sr. Mouches agrega: 
"La misma operación podría lle­
varse a cabo en Africa con algu­
nos pescados utilizados en la 
lucha contra 105 insectos y que 
son también victimas de 105 in­
secticidas": Falta saber si las au­
toridades permitirán en el futuro 
la creación de estas nuevas espe­
cies de insectos genéticamente 
protegidos contra 105 productos 
de la química humana. 

JEAN - YVES NAU 

Tomado de Le Monde Agosto 15/86 
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Viene del Boletin anterior 

Criterios 

LOS ACEITES: 
SELECCION DE ACEITES; 
CLAVE PARA OBTENER 
NUEVOS PRODUCTOS 

Ann Przbyla 
Editor Técnico - Food 

Development 

El aceite de semilla de algodón se 
compone de ácido linoleico en 
un poco más del 500/0. Este tipo 
de aceite se utiliza comúnmente 
para freír papas y otros alimen­
tos, ya que se mantiene estable 
al exponerlo a altas temperaturas. 
Segun el informe de BTA, en 
1981 la producción de aceites de 
cocina y ensalada absorbió el 
68010 del consumo de aceite de 
algodón y las grasas para hornear 
y freír el 25 0/0. El aceite de algo­
dón y el de soya, recién procesa­
dos, tienen caractoristic.as muy 
similares y suelen utilizarse indis­
tintamente, dependiendo de la 
Dferta. 

Aceite de Maíz 

El aceite de maíz proviene del 
germen del mismo y su produc­
ción se relaciona directamente 
con el mercado de almidón de 
maíz y de productos derivados 
del mismo. BTA informa que su 
consumo llegó a un tope de 623.5 
millones de libras en 1981, de los 
cuales un 61.8°10 se utilizó en 
aceites para ensaladas y cocina. 

El aceite de maíz contiene un 
poco menos del 60010 de ácido 
linoleico y menos del 1 % de 
ácido linolénico. El aceite de 
maíz hidrogenado es similar al de 
soya, pero tiene la ventaja pro-
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mocional de poder llevar una eti­
queta que dice" 1000/0 aceite de 
maíz". Varios aceites de ensalada 
y margarinas· aprovechan esta 
ventaja promociona\. 

Aceite de Palma 

Antes de 1971, el aceite de pal­
ma no era competitivo desde el 
punto de vista del costo en los 
Estados Unidos, según Theodore 
Weiss, Gerente Técnico de Hunt­
Wesson Foods, en su libro "Acei­
tes Comestibles y sus Aplicacio­
nes". Es comparable a los aceites 
de oliva y man í, en lo que se 
refiere a características físicas y 
aplicaciones. 

El aceite de palma contiene apro­
ximadamente un 100/0 de ácido 
linoleico. En 1981, el consumo 
fue de 321.7 millones de tonela­
das, de las cuales 67.50/0 se utili­
zo en grasas para hornear y freir, 
segun 8T A. Este aceite se emplea 
para freír donuts y papas pero su 
uso dependerá más de su costo y 
oferta con respecto a otros 
aceites, que de sus caracter ísticas 
espedficas, según Weiss. 

Aceite de Girasol 

Aunque la mayor parte de los 
aceites vegetales provienen de 
plantas que se dan unicamente en 
climas medios a calientes, el gira­
sol se da en cualquier clima. Sólo 
hasta 1976 comenzó a comercia­
lizarse este tipo de aceite en los 
Estados Unidos. po. medida que 
escaseaba la semilla de algodón, 
muchos productores se cambia­
ron al girasol para mantener las 
plantas activas. 

BTA informa que "observando 
las nuevas plantas que se han 
abierto y los programas de gastos, 
se diría que los productores con­
sideran que el mercado de aceite 
de girasol será "el" mercado de 
más crecimiento en la década de 
los 80". 

El aceite de gi rasol es uno de los 
aceites menos polisaturados, con 
un contenido de más del 600/0 

de ácido linoleico. Se emplea 
para fabricar margarinas y, dentro 
de ciertos límites, para freír 
papas. Las papas fritas Nalley 
Gol~ Light Patato Chips llevan 
una etiqueta que dice "con 
100% de aceite de girasol". 

Aceite de Maní 

El aceite de maní se elabora con 
maní de grado bajo. En 1981 su 
consumo llegó a un m ínjmo de 
114.4 millones de libras, según 
BT A. El aceite de man í es no 
polisaturado en una tercera parte. 

Debido a que tiene un punto de 
fusión elevado no púede usarse 
como aceite para ensalada. Según 
Weiss, varios productores de co­
midas fritas y de pasabocas han 
desarrollado una cierta preferen­
cia por él. Esto se debe principal­
mente a que, al añejarse, el aceite 
adquiere un sabor característico. 

Aceite de Cártamo 

• 

El aceite de cártamo tiene el 
mayor porcentaje de ácido lino­
leico de todos los aceites comer- • 
ciales, el 750/0, lo cual le da gran 
aceptación dentro de las campa-
ñ ías que requieren un aceite nO 
polisaturado. Se utiliza en la ela­
boración de mayonesas especia-
les, aceites para ensaladas y 
margarinas líquidas. 

Según Weiss, el sabor del aceite 
de cártamo no es muy estable a 
altas temperaturas pero se puede 
utilizar para frelr si se combina 
con aceite de semilla de algodón, 
el cual tiene un sabor más fuerte. 
El cártamo se da en climas secos 
y áridos. 

Se ha desarrollado un aceite de 
cártamo híbrido, con un mayor. 
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~ volumen de ácidos grasos no 
monosaturados y un menor con­
tenido de ácidos grasos no polisa­
turados. Este híbrido tiene ma­
yor estabilidad de sabor que el 
original. La declaración de ingre­
dientes del producto alimenticio 
no exige que se haga la distinción 
entre los dos aceites de cártamo. 

Aceite de Oliva 

En este país el aceite de oliva se 
emplea cama articulo para gour­
mets, debido a su costo. No se 

,~ somete a desodorización ya que 
su atractivo está en su sabor ca­
racterístico. En los Estados Uni-

.. 

• s existen mezclas de aceite de 
algodón y aceite de soya, que 
contienen un 5 o 100/0 de aceite 
de oliva virgen (que se obtiene de 
la fruta y no de la pepa de la 
planta). El sabor del aceite de 
oliva es lo suficientemente dis­
tintivo para que predomine a este 
nivel. El nivel de no polisatura­
ción de este aceite es del 100/0. 

Aceite de Coco 

El aceite de coco se compone de 
ácidos grasos de cadena corta y 
por lo tanto se solidifica a tem­
peraturas un poco más bajas que 
la temperatura ambiente. Según 

~e¡ss, por esto es ideal para cu­
.iertas de canas de helado, pues­

to que se endurece sobre el cono, 
pero se disuelve fácilmente den­
tro de la boca. También anota 
que por su bajo nivel de no satu­
ración, su uso es aconsejable para 
freír nueces y pasabocas que re­
quieran un per(odo prolongado 
de almacenamiento. Los ácidos 
de cadena corta son menos visco­
sos y, por ello, pueden sentirse 
grasosos en la boca. 

Manteca de Cerdo 

La manteca es la grasa dura que 
se obtiene de los cerdos. Durante 
la última década su producción 
ha venido disminuyendo un 
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5.20/0 anual debido a la reduc­
ción de mataderos de cerdos, 
según BTA. La no polisaturación 
de la manteca es de un poco más 
del 100/0. Los cristales que en 
ella se forman contribuyen a dar 
la consistencia eScamosa de la 
masa para tortas. 

Sebo 

Según BT A, durante la última 
década la producción de sebo co­
mestible y estearina ha aumenta­
do un promedio anual de 7.60/0. 

Este aumento de la producción 
puede atribuirse a la creciente 
tendencia a la carne empacada . 
El mercado de sebo comestible 
ha aumentado en los últimos 
años, principalmente a expensas 
del mercado de la manteca de 
cerdo. 

El sebo comestible tiene un 40/0 

de ácidos grasos no poli saturados 
y se utiliza principalmente para 
la elaboración de grasas y aceites 
de cocina. El sabor a carne le da 
aceptación en el mercado de las 
papas fritas. 

La investigación tecnológica que 
se lleva a cabo en la actualidad 
continúa mejorando la funciona­
lidad -especialmente la estabili­
dad- de los aceites de la comidas 
preparadas. A menos que se esta­
blezcan requisitos en cuanto a la 
declaración de los aceites emplea­
dos en las etiquetas del producto, 
la posibilidad de tener diferentes 
opciones da al productor de ali­
mentos procesados la protección 
que requiere contra las fluctua­
ciones de oferta y precios del 
mercado. 

COMPOSICION PREDOMINANTE DE ACIDOS GRASOS 
DE ALGUNOS ACEITES Y GRASAS 

Alimento 

Aceites para Ensafllda 
y Cocina: 

Cártamo 
Girasol 
Maíz 
Soya, sinn idrogenar 
Semill .. de algodón 

" Aio flj61 ( 
~oya, hidrQgenado 
Maní 
Palma 
Oliva 
Coco 

Grasas animales: 
Pollo 
Manteca 
Sebo deJe<; 

. Total. 

satur~dQ~ 

9 
'10 
13 
14. 
26 
1 '!i, 
l5 
17 
48 
14 
86 

32 
40 
4g. 

AcfqO! Grasos , . 
Total Total 

no rnono· 
nturados . 

010 

12 
21 
25 
24 

'19 
40 
43 
47 
38 
72 
9 

4S 
44 

.42. 

no pDIi 
saturados 

0/0 

74 
64 
58 
57 
51 
40 
37 
31 

9 
9 
2 

'18 
12 

4 

Linoleico 

73 
64 
57 
50 
50 
40 
32 
31 

9 
8 
2 

17 
10 
4 

Ultimamente ha surgido gran preoCl.lpación sobre e! contenido de acidos grasos saturados, de 
la dieta. La tablo anterior presenta la composición de ácidos grasos de algunos aceites para 
ensalada y cocina V de algunas grasas de origen animal. 

7 



. 

\ 
NOTAS ENTOMOLOGICAS • 

SE DESCONOCE SU PAPEL 

Aunque todavía no se conoce si 
es benéfica o dañina, llamó la 
atención una hormiga grande y 
casi negra, colectada en la planta­
ción de palma africana del Centro 
"Carimagua" en el Meta. El in­
secto fue clasificado como Ecta­
toma guadridens (F.) (Hymenop­
tera: Formicidae - Ponerinae). 
Del género Ectatoma se sabe que 
incluye en su dieta otras hormi­
gas. 

COMUN EN PALMAS 

En palma africana y en cocotero 
existe un complejo de moscas 
blancas comunes a ambos culH~ 

INDONESIA. 

EL PRECIO DE EXPORTACION 
DEL ACEITE DE PALMA, 
ESTA POR DEBAJO DEL 
COSTO DE PRODUCCION 

Indonesia ha estado exportando 
aceite crudo de palma a menos 
de su costo de producción, según 
dijo el ministro de agricultura 
Ahmad Affandi. 

vos. En la zona bananera y en 
todo el Litoral Atlántico se obser­
va con mucha frecuencia fa mosca 
blanca Aleuroplatus cococolus 
Quaintance & Baker (Homoptera: 
cAley rodidae), la cual se caracte­
riza por ser de color negro con 
secreciones mqrginafes de consis­
tencia gomosa y por tener tres 
filamentos blancos de secreciones 
cerosas, uno localizado en la par­
te caudal y los otros dos a ambos 
lados del cefalotórax. 

DEFOLtADORES EN PALMA 

Durante los meses de marzo y 
abril se presentó en d"s planta­
ciones de palma africana, locali­
zadas en Acacias y Cumaral 

Los costos de producción, en la 
mayoría de las plantaciones esta­
tales, varían entre US$240 y 
US$270 por tonelada, compara­
do con los precios de exportación 
de alrededor de US$200, aunque 
algunos estaban produciendo con 
ganancias alrededor de US$180 
por tonelada. 

Las plantaciones han recibido 
instrucciones para posponer las 
erogaciones en gastos de mante­
nimiento y depreciación para 
reducir los costos. Pero esto sola-

FEDERACION NACIONAL DE CUL TIVADORES OE 
PALMA AFRICANA 

Carrera 98. No. 7142 Of, &01 - Tels.: 2116823 ·2&56875 
APartado Aéreo f3772 Bogotá, Colombia 

Tél_" 44649.ASFO 

. 

(Meta). ataques del gu;al'lO c\.Ier­
nito Stenoma sp, Pos. (Cecropia 
Meyrick (Lepidoptera: Stenomi­
dae), los .cuales terminaron al ini­
ciarse el período de Iluvi"s, posi­
blemente debido en parte ala 
acción de un hongo. Por otro 
lado en una plántación en el Mu­
ni~ipio de Cumaral se presentó 
durante el mes de "abril un ataque 
fuerle, con un promedio de más 
de 100 larvas por hoja y afectan­
do unas 100 hectáreas, del gusa­
no Sibine pallescens (1 . ,,~­

ra: limacodidae). Las apficaci.6-
nes iniciales de Bacillus iburjl1-
giensis no fueron muy efect'ivaó 
para el control de la pla9a~ . 
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mente puede hacerse durante un 
máx ¡mo de 3 meses. 

La producción de aceite de pal­
ma aumentará de 1.26 millones 
de toneladas en 1985 a 1.3 mi­
IIones para este año, afirmó el 
ministro. • 

Affandi predijo que la produc­
ción crecerá a 2.1 millones de 
toneladas para 1988, 4.2 millo­
nes en 1990 y 6.2 millones de 
toneladas para 1993, si se sigue 
con el actual plan de expansión. 

IMPRESOS 


