
Germán 
Arango 
La Federación Nacional de Culti
vadores de Palma Africana, la 
Junta Directiva y el director eje
cutivo lamentan profundamente 
la desaparición del doctor Ger
mán Arango acaecida reciente
mente. El doctor Arango venia 
desempeñándose como gerente 
de ACEG RACOL L TDA., fábrica 
de aceites y grasas comestibles e 
industriales, y hada parte como 
miembro activo de la comisión 

•
de mercadeo exterior de aceites 
y grasas. 

La temprana desaparición del 
doctor Arango nos conmueve 
pues fue él una persona de exce
lentes dotes personales y a quien 
nos unió una corta pero sincera 
amistad que prevaleció por enci
ma de cualquier otro interés. A 
todos sus familiares y amigos, 
nuestras más sentidas condo
lencias. 

• Notas de prensa 
En días recientes salió publicado 
un articulo en El Tiempo titula
do "V ahora ... aceite de café!". 

Se trata de la emprendedora la
bor de un par de colombianos, 
Alvaro Espejo, ingeniero de mari
na y Mercedes Duque, ingeniera 
química, quienes han fundado la 
empresa Acecafé S.A., con el fin 
de aprovechar los desechos de ca
fé (del orden de 2.100 toneladas/ 
año) para transformarlos en ma
teria prima para jabones, marga
rinas y aceites comestibles. La 
planta se está instalando en Chin-

chiná, Caldas y se espera que em
piece a funcionar a mediados del 
año entrante . 

El proceso de extracción lo des
criben los fundadores como si
gue: 

"La borra (deshecho) ,llega con 
un 650/0 de humedad de la plan
ta de café I iofi /izado, entra a un 
secador continuo rotativo de tres 
etapas y se le rebaja al 190{0. 

La espera el laminador que con 
dos rodillos y unas hojuelas de 
dos mil {metros de espesor se ert
carga de romper las celdillas que 
contienen el aceite. 

En el extractor, un cilindro gi
ratorio con paletas y que tiene 
contacto Con hexano liquido que 
lo atrapa, se extrae el 850 /0 

del aceite_ La hidrocidad se man
tiene por medio de fuerza centri
fuga y se separan los sólidos que 
haya hasta esta parte del proceso. 

Posteriormente por calentamien
to, se realiza la destilación. La 
borra sale con el 45 0 /0 de su 
peso. 

Entra luego al desolventizador un 
cilindro que caliente la borra con 
vapor y la gasifica y retorna a los 
condensadores. 

La borra se incinera". 

Este proceso dura aproximada
mente unas diez horas y está su
pervisado por personal de la más 
alta calificación. 

Desde aqui queremos augurarle 
los mejores éxitos a ese par de 
industriosos compatriotas. 

Tomado de El Tiempo, octubre 
29 de 1983, página 4C. 
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Mercados 
El Semanario Alemán "OIL 
WDRLD" dijo que el uso mun
dial de la torta de soya tendrá 
que disminuirse en esta tempora
da tanto como 4 mlls de tons, o 
un 60 /0 debido principalmente 
a la gran escasez en la cosecha es
tadinense. 

Expresó dudas de que el mercado 
haya comprendido realmente el 
impacto que tendrá la desastroza 
cosecha estad i nense sobre los 
precios durante los próx',mos me
ses, si se reduce la demanda en la 
CEE y Estados Unidos. 

OIL WORLD estimó que la pro
ducción mundial de torta de soya 
disminuirá hasta 57.05 mlls. de 
tons. en la recién iniciada tem
porada 1983{84 (Octubre-Sep
tiembre), infieror en un 70 {0 a 
los 61.41 m lis. de tons. produci
dos en la temporada anterior. 

Sin embargo, este estimativo asu
me una cosecha estadinense de 
soya de 41.09 m lis. de tons.y una 
cosecha récord su ramericana de 
soya de 21 mlls.de tons.en la pri
mavera y por consigu iente es po
sible que sean demasiado opti
mistas. 

Como las reservas de torta de so
ya son reducidas, el efecto total 
de la disminución en la pro
ducción del actual período será 
sentido de inmediato por los con
sumidores. 

De otro lado, OIL WORLD dijo 
que la disminución en los abaste
cimientos de torta podrán ser 
parcialmente compensados por el 
mayor uso de granos y otros pro
ductos agr icolas. 

El semanario en sus estimativos 
de comercio mundial de torta de 
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