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Por: Jessica López Arias,
Responsable de Comunicaciones Internas de 

Fedepalma

“La Fina, la margarina, la preferida en la mesa y cocina, 
La Fina a todos nos gusta más, con tostadas, galletas o 
con pan…” Este es uno de los anuncios publicitarios 
más recordados y de mayor impacto entre los entre los 

-
blicistas del país. 

Al hablar de La Fina, debemos referirnos a la Fábrica 
de Grasas y Productos Químicos Grasco, creada por el 
empresario cubano Carlos Haime Baruch hace 65 años. 
Fue la primera compañía en Colombia en producir mar-
garinas vegetales que no contienen colesterol, sustitutas 
de la mantequilla tradicional de origen animal y que sí 
contiene colesterol, y logró posicionarse como una de 
las más grandes y respetadas del sector de aceites y 
grasas en Colombia.

En la época en que Grasco se constituyó, el suministro 
de materias primas para la industria de grasas provenía 
de semillas importadas y, dado el carácter cerrado de la 
economía nacional de aquel tiempo, el empresario Car-
los Haime Baruch tuvo la iniciativa de sembrar palma de 
aceite en Colombia, lo que motivó la creación en 1961 
de Indupalma, la empresa agroindustrial de la Zona 
Central del país que se dedica al cultivo de palma de 
aceite, la extracción de aceites y sus derivados, y la pro-
ducción de semillas híbridas, polen y plántulas mediante 

Grasco: líder en el sector de grasas y aceites

ambiente, para el sector agrícola y la industria nacional 
e internacional. 

Grasco utiliza el aceite de palma nacional como su prin-
cipal materia prima en la elaboración de grasas y aceites 
industriales e institucionales, y hace parte indispensable 
en la formulación de la fase grasa de las margarinas y 
de los esparcibles.

La composición química del aceite de palma ha permi-
tido el desarrollo de productos libres de grasas trans, 
con un balance adecuado de ácidos grasos saturados 
e insaturados para lograr materias primas que son in-
gredientes indispensables para la industria alimenticia 
con los más altos estándares de calidad e inocuidad.

Adicional a su disponibilidad local, el aceite de palma 
es muy versátil pues de él se obtienen varias fraccio-
nes que son la base de la composición de las grasas y 
aceites que se requieren con características especiales 
de funcionalidad y desempeño para diferentes usos.

En días pasados, Tatiana Pretelt De La Espriella, Jefe de 
Comunicaciones de Fedepalma y Jessica López Arias, 
Responsable de Comunicaciones Internas de la Federa-
ción, tuvieron la oportunidad de conocer las instalacio-
nes, los procesos y el capital humano de la organización 
Grasco, la cual tiene aproximadamente 3.000 emplea-
dos directos. En cada una de sus empresas cuenta con 
el equipo humano especializado en las competencias 

los que participa: alimentos para consumo humano, ali-
mentación animal, especialidades químicas y jabones y 
detergentes. Una de las claves del éxito de Grasco es, 
sin duda, su personal, mayormente profesionales espe-
cializados en las áreas de química, mecánica, alimentos 

Certificaciones logradas 
por Grasco
Esta empresa estableció desde sus inicios que la ga-
rantía de la inocuidad de los alimentos que elabora se-
ría uno de sus pilares. Con este propósito, desde hace 
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Gestión de Calidad con el estándar internacional ISO 
9001. Así como su Sistema de Análisis de Peligros y 
Puntos de Críticos de Control HACCP, lo cual se cons-

de Gestión de Inocuidad de los Alimentos de acuerdo 
con la norma de carácter mundial ISO 22000, siendo 

que le garantiza a los consumidores que los alimentos 
entregados no van a causar algún riesgo para la salud, 
si se preparan y consumen de la manera prevista. 

De igual manera, Grasco decidió incorporar a su siste-

Buenas Prácticas de Manufactura en la fabricación de ali-
mentos, soporte indispensable para la inocuidad alimen-
taria que establece controles no solo para las variables 
internas que inciden en el mantenimiento de las condi-
ciones higiénico-sanitarias, sino que también considera 
las variables externas que pudieran llegar a tener algún 
impacto en la inocuidad de los alimentos elaborados y, 
de paso, completar los requisitos exigidos por el modelo 
internacional FSSC 22000 (Food Safety System Certifica-

tion), uno de los más altos estándares de inocuidad en el 
mundo, con lo que la empresa se mantiene a vanguardia 
en este campo y sigue siendo la primera en Colombia 
en el sector de Grasas, Aceites y Margarinas en contar 
con este exigente modelo de gestión de inocuidad.

Sostenibilidad y la 
Responsabilidad Social 
Empresarial

de Aceite de Palma Sostenible (RSPO, por sus siglas 

en inglés) en Cadena de Suministro, la cual logró des-
-

ción RSPO en Principios y Criterios.

que inició con la capacitación y sensibilización de todo 
el personal con especial énfasis en las áreas de ca-
lidad, operaciones y compras; se llevó a cabo en un 
tiempo relativamente corto gracias al trabajo previo de 

cual apoyó el proceso y proporcionó bases sólidas de 
conocimientos en RSPO, garantizando así la trazabili-

-
ción de aceites y grasas de palma.

Por otra parte es importante destacar que el 21 de sep-
tiembre de 2015, Grasco Ltda. obtuvo concepto de 
cumplimiento al 100 % de los principios de Comercio 
Ético SMETA (Sedex Member Ethical Trade Audit), en 
cuatro ejes: Normatividad Laboral, Seguridad en el tra-
bajo, Medio Ambiente y Ética Comercial. 

Actualidad

Fedepalma visitó las instalaciones de Grasco, 
ubicadas en la localidad de Puente Aranda, Bogotá


