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RESUMEN

En Palmindustrie se realizaron observaciones y mediciones para tener una mejor claridad sobre algunos
pardmetros relacionados con la maduracién de los racimos. La velocidad de desprendimiento de los frutos
es extremadamente variable segiin 1a estacion y de un racimo a otro. El contenido de aceite en la pulpa
de los frutos desprendidos es mds bajo que en la de los frutos que permanecen adheridos al racimo. Una
vez se desprenden los primeros frutos no se encuentra una correlacion significativa entre el porcentaje
de frutos desprendidos y la tasa de extraccién de los racimos. El criterio de maduracién de un fruto
desprendido o que puede desprenderse por cada kilogramo de racimo, vigente en Palmindustrie, puede
por lo tanto revisarse: por razones econOmicas se aconseja el cornte de los racimos tan pronto como se
desprenda el o los primeros frutos, ya que esta prictica permite reducir los costos de recoleccion de los
frutos sueitos y su pérdida. Ademas de esto, minimiza [a acidez del acelte y el contenido de impurezas
en el aceite producido se limita.

SUMMARY

Observations and measurements were carried out at Palmindustrie to acquire a clearer picture of some
bunch ripening parameters. The speed with which fruits become detached is extremely variable depending
on the season and from one bunch to the next. The oil content in the mesocarp of detached fruits is
somewhat lower than of fruits remaining in the bunch. Once the first fruits become detached, no significant
correlation is found between the percentage of detached fruits and bunch extraction rate. The ripeness
criterion of detached or detachable fruit per kilogramme of bunch applied at Palmindustrie can therefore
be revised: cutting bunches as soon as the first fruits become detached s economically sound, since the
cost of detached fruit collection, and their loss, is reduced and acidity and dirt content in the ol produced
is limited.

Palabras claves: Pama de aceite, Cosecha, Maduracion de fruto, Aceite de palma, Extraccion, Calidad.

Tomado de: Oléagineux [Francia) v. 48 no. 4, p. 169-178. 1993. Traducido por FEDEPALMA.

CIRAD - Cultures Pérennes Programme Palmier. BP 5035, 34032 Montpellier, Cedex |, Francia.

Sub-director Produccion Agricola, Palmindustrie, BP V 239. Abidjan 01, Céte-d'Ivoire.

Servicio de Estudios y Proyectos. Palmindustrie, BP V 239. Abidjan 01, Céte-d'lvoire.

CIRAD - Cultures Pérennes Programme Palmier, c/o, IDEFOR/DPO, Station de la Mé. 13 BP 989. Abidjan 13, Céte-d'lvoire.

BWN L

PALMAS, Volumen 17, No. 1, 1996

29



B. TAILLIEZ et al.

INTRODUCCION

a cosecha de los racimos de palma de aceite en
LAfrica Occidental, debido a condiciones climéaticas
poco favorables (déficit hidrico a menudo de importancia,
radiacion solar limitada por las nubes), se caracteriza
generalmente por:

- una distribucién irregular del volumen de
produccion en el transcurso del afio, con meses
picos de produccién que exceden facilmente el
20% del total de la produccién anual;

- un ritmo de desprendimiento de frutos del racimo
muy variable y dificilmente predecible.

Por consiguiente, en el transcurso del afio hay
periodos con un bajo niumero de racimos madurosy una
proporcién limitada defrutos sueltos, durante
los cuales los recolectores avanzan
rapidamente, con la tendencia a cortar los
racimos relativamente verdes, y hay otras
épocas con una gran cantidad de racimos
gue a menudo estan demasiado maduros,
ya que no se cosecharon atiempo, debido
al atraso acumulado causado por los
recolectores, atraso que generalmente se
debe a la alta proporcion de frutos sueltos
gue toman mas tiempo para recoger.

El objetivo final se puede resumir de la
siguiente manera: partiendo de los racimos
existentes, producir la mayor cantidad de
aceite de la mejor calidad (en este caso con
baja acidez) al menor costo posible. Los
costos de cosecha, no importa cual sea el
método de remuneracion de los trabajadores, estan
parcialmente relacionados con el tiempo gastado en la
recoleccion de los frutos sueltos. El objetivo, por lo
tanto, es cosechar los racimos antes de que ellos
pierdan muchos frutos, lo que simultdneamente
asegurara un aceite de baja acidez y un bajo contendio
de impurezas (arena, piedra, desechos vegetales), los
cuales principalmente vienen mezclados con los frutos
sueltos. Sin embargo, para una mayor extraccion de
aceite de estos racimos, se debe evitar lacosecha de los
racimos verdes. La distincion entre racimos verdes y
maduros ha evolucinado durante los ultimos 25 afios,
como lo demuestra la literatura especializada
mencionada en la bibliografia de este articulo.

Mediante las observaciones y mediciones realizadas
en este contexto en Palmindustrie, una plantacion de
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palma de aceite y cocotero en Costa de Marfil, fue
posible:

supervisar la tasa de desprendimiento de los
frutos segun los racimos;

- comparar el contenido de aceite de los frutos
desprendidos con el de los frutos que permanecen
adheridos a los racimos;

- calcular las cantidades de aceite en los racimos
de los cuales se han desprendido los primeros
frutos y aquellas en los racimos totalmente
maduros;

- evaluar los niveles de perdidas regulares de los
frutos desprendidos no recogidos.

Estos elementos fuerom sometidos a
un andlisis econémico y técnico, con el fin
de revisar los criterios de maduracién de la
cosecha.

TASA DE DESPRENDI M ENTO DE
FRUTOS DEL RAC MO DE
PALIVA

| principio de observaciéon fue el
siguiente: Unos pocos racimos se

causd d@ Il © revisan diariamente a partir del des-

prendimiento de los primeros frutos con el
fin de contar el ndmero de frutos
desprendidos o los que se podrian des-
prender al ser tocados levemente con los
dedos, desde el dia anterior. La tasa de
maduracién de cada racimo puede asi ser marcada en
una grafica que muestra el porcentaje acumulado del
numero de frutos desprendidos.

Materiales y Métodos

Las observaciones se realizaron en la plantacion
comercial de Toumanguié sobre palmas Tenera de 8
afios de edad, durante tres periodos correspondientes
a estaciones diferentes:

* en enero/febrero, durante la estaciéon seca

* en junio, en plena estacién de lluvias
* enjulio, al inicio de una corta estacién de lluvias.

Después de cortar la o las hojas de los racimos
comprometidos, con el fin de facilitar la caida al suelo de
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los frutos desprendidos, diariamente se anotd lo
siguiente:

- el nimero de frutos normales desprendidos y su
peso.

- el ndmero de frutos anormalesy su peso, y al final
de la prueba se corté y se pesé el racimo vacio
para tener un estimativo del peso total de cada
racimo.

El nimero de racimos que se tuvo en cuenta por
estacion fue de 6, 7 y 12, respectivamente. Para cada
estacion, todas las observaciones comenzaron el mismo
dia.

Resultados

Se constatd una gran variabilidad en la evolucion o
proceso de maduracion de los racimos (Figs. 1,2,3). Si
se comparan los porcentajes acumulados de frutos
desprendidos después de 14 dias (maxima maduracion
para un ciclo de cosecha de 15 dias) o de 21 dias (un
ciclo de cosecha cada tres semanas), se obtiene la
Tabla 1, que es un resumen de frecuencias.

Tabla 1. Proporci6n de racimos con més de 30% de frutos desprendidos
después de 14 dias o mas de 60% de frutos desprendidos
después de 21 dias.

Nimero de dias después de Estaciones de Observacién
los primeros frutos o ——

desprendidos Enero/Febrero Junio Julio
14 dias 1/6 6/7 8/12 ‘
21 dias . 3 w2 |
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Figura I. Porcentaje acumulado del nimero de frutos desprendidos.
Curvas extremas para Enero- Febrero.
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Figura 2. Porcentaje acumulado del nimero de frutos desprendidos.
Curvas extremas para junio.
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Figura 3. Porcentaje acumulado del nimero de frutos desprendidos.
Curvas extremas para julio.

Aungue el muestreo fue insuficiente, la tasa de des-
prendimiento de los frutos parece ser mas lenta en la
estacion seca (enero) que en la estacion de lluvias
(junio), coincidiendo con el final del pico de produccion.
En julio, el principio de una corta estacién de lluvias,
estuvo entre las dos. La alternancia entre lluvias y luz
solar se ha considerado, con frecuencia, como la causa
de una maduracion acelerada. Sin embargo, cada raci-
mo maduré a su propia tasa, como lo demuestran las
diferencias extremas observadas en julio: a loa 14 dias
un racimo puede tener 11,7% de frutos desprendidos y
otro ya puede tener el 55.9%, los mismos racimos
pueden alcanzar 36,0 y 94,3%, respectivamente, a los
21 dias.
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El peso promedio de los 25 racimos observados fue
de 12,42 kg, incluyendo 10,08 kg de frutos, con una
proporcion de frutos por racimo del 81%. Esta tasa
anormalmente alta se debié simplemente al bajo peso
del racimo vacio cortado y pesado alas 3 semanas 6 1
mes después de iniciado el desprendimiento de los
primeros frutos, mientras que los frutos se contarony
pesaron cuando se desprendian. Este sesgo, el cual es
también responsable de una subestimacién del peso
total de cada racimo, no es importante cuando soélo se
tiene en cuenta el numero de frutos.

COMPARACION DE LOS FRUTOS
DESPRENDIDOS Y LOS QUE
PERMANECEN EN EL RACIMO

nla plantacion comercial de Iboke, en el suroeste de

Costa de Marfil, se hizo una comparacién entre los
frutos desprendidos del racimo después de que éste
habiasido cortado (frutos desprendidos en el plato) con
aquellos que permanecieron adheridos al racimo.

Materiales y Métodos

Dos parcelas de 25 haectareas cada una,
representativas de cultivos de 12 afios (D2 y J5) se
seleccionaron al azar, junto con otras dos para cultivos
de 11 afos (D5y G1).

Siempre se tomaron muestras de racimos de las
mismas parcelas, entre un ciclo de cosechay el préximo.
En cada parcela se escogieron al azar 8 lineas dobles
de 27 palmas. Inmediatamente después del corte, un
equipo paso a lo largo de estas lineas y tomd una
muestra de cuatro racimos por linea doble, escogidos
al azar de tablas preparadas al azar.

Cada racimo, con todos sus frutos desprendidos, se
recogid y colocd en un saco. Los 8 x4 = 32 racimos de
un lote se llevaron al laboratorio para pesarlos lo mas
pronto posible.

Luego se siguid el procedimiento de analisis que
aparece en la Figura 4. La prueba cubrié 7 ciclos de
cosechas (aproximadamente 2 ciclos por mes). El
analisis estadistico se realizé en bloques subdivididos.

* tratamientos: 4 parcelas

* subdivisién: frutos desprendidos/frutos adheridos
* bloques: 7 ciclos de cosecha.
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Resultados

Los resultados de la comparacion aparecen en la
Tabla 2. Los andlisis estadisticos muestran diferencias
significativas entre las parcelas, las cuales
probablemente se pueden atribuir al material de siembra,
al ambiente y a las fechas de cosecha espaciadas (el
ciclo de cosecha no cae el mismo dia en los cuatro
lotes). La proporcion promedia de frutos desprendidos
después de la cosecha se triplica de un lote a otro.

La Tabla 3 compara las caracteristicas de los frutos
desprendidos con las de los frutos que permanecen
adheridos al racimo: peso promedio del fruto, pulpa/
fruto, aceite/pulpa y el resultante aceite/fruto.

Los frutos desprendidos que provienen primera y
esencialmente de la parte exterior del racimo son
marcadamente mas grandes (+25%), principalmente
debido a una proporcién de pulpa superior a la de los
frutos interiores, los cuales estdn mas apretados en
todas las direcciones. Sin embargo, contrario a todas
las expectativas, el contenido de aceite en la pulpa (en
base al peso fresco) de los frutos desprendidos, que por
lo general son considerados mas maduros que los
otros, es significativamente mas bajo que el de los frutos
adheridos.

El contenido de aceite mas alto de los frutos
desprendidos no tiene nada que ver con su madurez
fisiolégica méas avanzada y se debe Unicamente a su
mayor proporcién de pulpa.

También se pudo establecer que no hubo una
correlacién significativa entre el porcentaje de frutos
desprendidos y latasa de extraccion de aceite de palma
para racimos dentro del rango de variaciones observado
(un promedio de 3,5 a 23% del peso de frutos
desprendidos después del corte por lote de 32 racimos
entodas las etapas de maduracién, incluyendo posibles
racimos verdes sin frutos desprendidos).

EVOLUCION DE LA CANTIDAD DE
ACEITE EN EL RACIMO UNA VEZ SE
DESPRENDAN LOS PRIMEROS FRUTOS

EI criterio de maduraciéon que se ha aplicado en
Palmindustrie durante estos Gltimos afios, establece
el limite entre racimos verdes y racimos cosechables en
por lo menos un fruto suelto por kilogramo de racimo.
Aqui se incluyeron implicitamente los frutos que se
pudieron desprender con la mano o con una herramienta
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Tabla 2. Frutos adheridos/Frutos desprendidos: Resultados de las parcelas. Promedios (x) e intervalos de confianza (IC) al 5%.

Tabla 3. Comparacion de frutos desprendidos/frutos adheridos.

Frutos
Adheridos Desprendidos
Peso promedio del fruto (g) 8,5 10,6%*
| % Pulpa/fruto 78,1 83,54
% Acelte/pulpa 55,0 53,84
| % Aceite/fruto 43,0

“'Qﬂm

h— -
* significativo al 5%
** significativo al 1%

de cosecha. Se tuvo en cuenta el peso promedio
aproximado del racimo para el afio de siembra en
cuestion: por lo menos 10 frutos desprendidos o por
desprenderse para racimos que pesan 10 kg, 20 frutos
desprendidos para aquellos que pesan 20 kg etc., lo
gue corresponde aproximadamente a 1% en peso.

Se realizaron varias encuestas para verificar que se
trataba de un criterio bien fundado.

PALMAS, Volumen 17, No. |, 1996

Parcela/aio de siembra D2 1977 15 1977 D5 1978 Gl 1978
X IC X IC X 1€ X IC

Nimero de dias entre ciclos de

cosecha 13,4 2,82 14,0 0,00 15,6 2,86 16,0 1,47

Peso promedio del racimo (kg) (PMR) 14,0 1,52 15,8 0,66 11,2 0,59 15,3 1,22

% Frutos desprendido en peso (% FD) 14,0 5,23 7,67 2,58 20,7 2,76 14,9 4,86

% Frutos (total}/racimo) (% F) 61,2 3,42 59,7 2,06 81,4 3,50 63,3 1,87

% Promedio % pulpa/fruto (% F) 77,8 3,35 80,6 1,67 79,0 1,04 79,8 2,93

% Pulpa/frutos desprendidos (% FD) 83,5 316 84,0 1,79 81,8 1,86 84,5 2,69

% Pulpa/frutos adheridos 1% FA) 75,8 3,67 80,1 1,74 77,6 1,94 78,4 3,03

% Promedio de Aceite/pulpa fresca (% A) 55,5 2,38 54,7 1,84 54,0 1,14 54,8 1,92

% Aceite/pulpa de frutos desprendidos  [%AD) 54,1 2,12 52,8 1,88 54,1 1,48 54,1 1,91

% Aceite/pulpa de frutos adheridos (%AA] 56,3 2,22 54,9 1,20 53,9 1,09 54,8 2,46

% Almendra/fruta (% L) 5.94 0,67 5,29 0,28 5,67 0,87 5,77 0,44

Peso promedio de fruto [g) (F) B,46 0,33 2,03 0,30 9,00 0,33 8,90 0,28 :

Peso promedio de frutos desprendidos (g) (FD) 10,40 0,65 11,40 0,87 10,10 0,51 10,60 0,85

Peso promedio de frutos adheridos (g) (FA) 8,24 0,42 8,77 0,32 8,49 0,31 8,55 0,20 |

Peso promedio de la almendra (L) 0,51 0,05 0,50 0,03 0,55 0,07 0,54 0,07 |

% Aceite/fruto desprendido (% AFD) 45,2 2,94 44,4 1,94 44,2 1,587 45,7 1,36

% Aceite/fruto adherido (% AFA) 43,0 2,11 44,0 1,67 41,8 1,38 43,1 1,66 [

% Aceite/racimo (% AR) 26,6 1,48 26,3 1,49 26,2 1,96 %3 1,45 |

% Aceite de palmiste (9% AP) 3,63 0,47 3,14 0,21 3,46 0,48 3,63 0,27 |
i 3 et SR S =Ny NSRS < NI EE !

Materiales y Métodos

A los recolectores se les permitié proceder segun su
propio criterio, siguiendo, enteoria, las normas existentes
en Palmindustrie. Inmediatamente después del corte de
los racimos en la parcela, se buscaron, al pie de cada
arbol cosechado, los racimos con menos de un fruto
desprendido por kg, llamados racimos "verdes". Por
cada racimo "verde" encontrado se tomd un racimo
indiscutiblemente maduro en la vecindad inmediata,
con una proporcién obviamente muy variable de frutos
desprendidos (de un pequefio porcentaje a 30-40%).

Este procedimiento se repitié cinco veces, en fechas
diferentes en las dos plantaciones:
- en lboke, 3 repeticiones de 16 pares para cada
una, en cultivos de 11/12 afios,
- en Ehania, en el sureste de Costa de Marfil, 2 repe-
ticiones de 10 pares, en cultivos de 20/21 afios.

33



B. TAILLIEZ et al.

La técnica de andlisis empleada en los laboratorios
se muestra en la Figura 4, pero los frutos desprendidos
o los adheridos no se analizaron por separado.

Resultados

Los principales resultados de esta prueba aparecen
en la Tabla4. La proporcion de frutos desprendidos por
peso promedio varia de 0,4% para los racimos "verdes"
(menos del 1 % que representa el limite) a 11,7% para los
racimos "maduros”, que corresponde a un grado de
maduracion considerado normal.

No se presentaron diferencias significativas entre los
pesos promedios de los racimos, entre el porcentaje de
frutos/ racimo y entre el porcentaje de pulpa/fruto. Sin
embargo, los racimos "verdes" contenian menos aceite/
pulpa fresca (54,8% contra 57,8%) y aceite/pulpa seca
(77,1% contra 79,1%), y también tuvieron una tasa de
extracciébn mas baja (26,3% contra 28,3%).

La diferencia en la tasa de extraccion entre los
racimos "verdes" y "maduros" parece haber aumentado
fortuitamente por medio de un mayor nimero de frutos/
racimo "maduro” (62,4% contra 60,9%) independiente
del grado de maduracién. Por consiguiente, es razonable
asumir que la deshidratacion del racimo en la palma
durante los Ultimos dias antes del corte, tiene un efecto
relativamente mayor sobre el pedunculo del racimo,
especialmente en el caso de los racimos maduros,
favoreciendo asi una tasa mas alta de frutos/racimo en
esta categoria.

Ehania M 21,4

Ehania Il M 18,5

M = maduro % F

% frutos (total/racimo]

Al tomar una tasa uniforme de fruto de 62,4% para
los dos pares, la diferencia entre las tasas de extraccion
se limita entonces a 1,4 puntos.

Todas esas tasas de "laboratorio" necesitan ser
reducidas por lo menos en un 15% para simular las
condiciones reales de extraccién en una planta extractora
clasica. En ese caso, las tasas de extraccion de "la
planta extractora" para los racimos "maduros"y "verdes"
se convierten en 24,0y 22,9%, respectivamente, i.e. una
diferencia de 1,1 punto.

ESTIMATIVO DE LA PROPORCION DE
FRUTOS NO RECOGIDOS DURANTE LA
COSECHA

os frutos caidos nunca son recogidos después de
la cosecha,pero las pérdidas pueden variar
considerablemente y por diversas razones.

Materiales y Métodos

Se hicieron pruebas o sondeos de muestras en 13
plantaciones de Palmindustrie. En parcelas cosechadas
el dia anterior, las palmas en las que se habian cosechado
uno o mas racimos fueron facilmente identificables (por
el corte trasnversal fresco del pedunculo) y todos los
frutos olvidados se buscaron minuciosamente. El peso
de los frutos recuperados, expresado en términos del
ndmero de racimos cosechados y sus pesos promedios
conocidos aproximadamente del peso de la produccion
realmente cosechada, se utilizd6 para estimar un
porcentaje de pérdidas en peso del racimo y de aceite.
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%Ag = % de Agua/peso de la pulpa fresca

V = verde
PMR = Peso promedio del racimo (kg)
%FD = % de frutos desprendidos en peso

% P = % promedio Pulpa/fruto
%A/F = % Aceite/peso pulpa fresca
%A/S = Aceite/peso pulpa seca

% PA = % Aceite/racimo
* = significativo al 5%
** - significativo al 1%
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Figura 4. Procecimiento del analisis.

Dia 1 Cosecha de 32 racimos
v
Pesada Individual
[ .
Separacion
I
Colocacién en tambores de 200 I;
espiguillas + frutos + desechos
I
Dia3 Remocién manual de los frutos, corte con cuchillos I
T
Pesadas de frutos limplos
Frutos adheridos [FA) Frutos Desprendidos [FD)

l l

Pesadas repetidas por el seleccionador- Tomas de muestras de 1 a 1,5 kg

| p— I

Conteo y Pesada de Frutos

Despulpada

Conteo y Pesada de las nueces

Muestreo de 40 g de pulpa fresca

Secada de la pulpa durante 24 hrs a 105°C

Dia 4 Soxlhet
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Resultados

Las pérdidas registradas segun los sitios,
representaron del 0,5 al 3% en peso de la produccion
cosechada y 1%, en promedio (aproximadamente 1
fruto/kg), 0 1 a 5% del aceite producido, 2% en promedio,
lo que corresponde a mas de 0,4 puntos de la tasa de
extraccion.

La calidad del mantenimiento por desyerba de los
platos y la efectividad de la supervision de la cosecha
juegan, obviamente, un papel en la reduccion de estas
pérdidas. Sin embargo, la probabilidad de pérdidas
aumenta considerablemente junto con la maduracion
de los racimos: mientras que los frutos que se
desprenden espontaneamente antes del corte del racimo
caen verticalmente al suelo dentro del circulo, cuando
se corta el racimo y éste cae en tierra, virtualmente se
explotay los frutos se desparraman en todas direcciones,
en ocasiones sobre un radio grande que se extiende
mas alla de la superficie desyerbada del plato,
especialmene cuando la palma es alta.

También se debe anotar que la mayoria de las
impurezas que llegan a la planta extractora (piedras,
arena, desechos vegetales) son recogidas junto con los
frutos desprendidos, primero en el plato y luego en el
area de recoleccién. A un mayor ndmero de frutos
desprendidos, mayor es el riesgo de impurezas, que
representan no solo un peso muerto indtil sino también,
especialmente, un aumentado factor de desgaste en las
instalaciones de la planta.

DISCUSION

Bajo las condiciones de las observaciones, un estudio
sobre la tasa de desprendimiento de los frutos
mostré que si los racimos del "dia 1", considerados co-
mo "verdes" porque tienen menos de 1 fruto desprendido
por kilogramo de racimo, no son cosechados en ese
dia, ellos evolucionan, en promedio, hasta el estado del
"dia 15", si los ciclos de cosecha son quincenales, o
hasta el estado del "dia 22" si los ciclos de cosecha son
cada 3 semanas, siendo, en términos de nimeros, 39y
70% de fruta suelta, respectivamente, 6 3,9 y 7,0 kg/
racimos, con un peso promedio de 12,4 kg.

Al tomar las tasas de extraccion determinadas en el
estudio de racimos "verdes'/racimos "maduros”, se
pueden asi comparar las ventajas y desventajas del
mismo racimo cosechado:

- bien sea a la maducién del "dia 1" con 5 frutos
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sueltos y una tasa de extraccion de 22,9%,

- oalamaduracion del "dia 15", una quincena mas
tarde, con 315 frutos desprendidos (3.9 kg) y con
una tasa de extraccion de 24,0%.

Cuando hay grandes proporciones de frutos
desprendidos en un periédo pico de produccion, los
frutos son recogidos por recolectores pagados con
base en un trabajo por destajo (por costal), lo cual
equivale, con todo incluido, a 4 F CFA/kg, siendo de
15,6 F CFA por un racimo del "dia 15",

Este costo se debe comparar con la ganancia
esperada en aceite, 1,1 %" déla tasa de extraccion para
12,4 kg de racimo, siendo. 0,136 kg de aceite, cuyo
valor FOB no excede 90 F CFA/Kkg; el valor de este aceite
(12,2 F CFA) es por lo tanto inferior a su costo de
obtencién.

Esto es asumiendo que todos los frutos son
recogidos, lo que nunca ocurre; cualquier pérdida de
fruto tiende a acercar la tasa de extraccion del racimo
"maduro" a la de los racimos "verdes", con costos de
recoleccion de frutos que no bajaran sustancialmente y
con una tasa de impurezas mucho mas elevada.

Igualmente, si los ciclos de cosecha son mayores a
una quincena, el hecho de no cosechar los racimos tan
pronto como se desprendan los primeros frutos
representa una pérdida evidente en cuanto al costo de
recoleccidn de los frutos, los frutos no recolectados y la
acidez adicional causada por el envejecimiento de los
frutos desprendidos que han caido al suelo en el
transcurso de esas 2 a 3 semanas, Yy los cuales es muy
probable que estén dafiados (en el piso, manejo diverso).
Estos resultados se ajustan a las conclusiones de
Rajanaidu et al. (1987), quienes argumentan en favor de
la cosecha de racimos de fruto fresco (RFF) tan pronto
como se detecta el primer fruto desprendido o por
desprenderse.

En cuanto a la frecuencia de la cosecha,
generalmente se trata de espaciar los ciclos aun mas
durante los periodos de poca produccion, por razones

| Esta diferencia en la tasa de extraccion, calculada sobre el peso fresco para
racimos en diferentes grados de deshidratacion, particularmente del pediculo,
casi ciertamente sobreestima lo que pareceria ser sélo la superioridad aparente
de los racimos maduros respecto a la cantidad de aceite en términos absolutos,
con base en los resultados obtenidos por Rajanaidu et al. [ 1987):"Esto indica
que no hay aumento absoluto en el contenido de aceite con el aumento en el
nimero de frutos sueltos. Cualquier proporcion de extraccion més alta (aceite/
racimo) debe entonces ser principalmente debida a la pérdida de humedad con
el incremento en la maduracién de los frutos, y ser meramente una proporcion
més que un cambio en la cantidad absoluta.
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de costos de cosecha/tonelada, y de aumentar la
frecuencia durante los periodos picos de produccién,
para asi reducir la cantidad de tiempo gastado en
recoger los frutos desprendidos. Sin embargo, en la
practica, a menudo muchas veces es dificil aumentar la
frecuencia, a menos que haya mano de obra disponible
(recolectores de frutos desprendidos) y que ellos puedan
ser contratados justo cuando se inicie el periodo pico de
produccion. El estudio sobre la tasa de desprendimiento
de frutos demuestra que el cambio de un ciclo de
cosecha quincenal a uno de tres semanans casi duplica
el porcentaje de frutos desprendidos de 15,4 a 27,8%,
lo cual es una indicacion clara de las consecuencias de
la méas ligera demora en la cosecha.

En la planta extractora, los costos de procesamiento
estan ligados mas al volumen producido que al peso:
con iguales cantidades de aceite, una cosecha muy
madura con muchos frutos desprendidos ocupa menos
espacio en las cajas de esterilizacién que una cosecha
relativamete menos madura. Aunque no hay datos
precisos sobre este punto, uno se puede imaginar que
este costo tedrico adicional es facilmente compensado
por una menor acidez del aceite y una menor cantidad
de impurezas mezcladas con los frutos desprendidos,
cuyos efectos corrosivos son eminentemente dafiinos.

Un aspecto que requiere una estrecha supervisién
en las plantas extractoras, es el de la calidad de la
separacién. En términos generales, cuando se siguen
estrictamente los estandares de esterilizacion, se obtiene
la separacion total o casitotal, pero hay ciertos racimos,
denominados "duros" en las plantaciones, los cuales a
menudo sobrepasan los 25 kg, son muy compactos,
siempre y cuando son el resultado en un excelente
cuajamiento de frutos, y cuyos frutos son dificiles de
separar si no estan lo suficientemente maduros; estos
son casos especiales, bastante frecuentes en las
plantaciones viejas, que seran mas raros en los cultivos
recién establecidos con material de siembra que cuenta
con un mayor nimero de racimos pequefios.
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