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INTRODUCCION

Dada la necesidad de identificar y conocer los factores que generan cambios en
la tasa de extraccion de aceite, la Division de Procesos y Usos de Cenipalma ha
estudiado varios aspectos dentro y fuera de la planta de beneficio que pueden
ocasionar dichas fluctuaciones. Uno de ellos, son los cambios en los
componentes del racimo que determinan su potencial de aceite.

Metodologias existentes para medir el potencial de aceite en los racimos,
implican imprecisiones y altos costos de realizaciéon por mano de obra,
materiales, reactivos y especialmente el tiempo involucrado en el analisis que
puede alcanzar hasta tres dias. La metodologia propuesta por Cenipalma se
basa en la optimizacion de los procedimientos, haciendo mas precisos sus
resultados, incluyendo ademas el uso de un modelo matematico que permite
obtener resultados del analisis en un tiempo total de tres horas
aproximadamente.

Con este propésito y dado el interés del gremio en conocer esta herramienta,
Cenipalma ha recopilado en esta guia los procedimientos, calculos y aspectos a
tener en cuenta durante la realizacion de un andlisis de racimos.

La guia basicamente documenta de manera sencilla como hacer un analisis de
racimos y como registrar la informacion para estimar el potencial de aceite con
el cual han sido cosechados.

Esperamos que la informacion aqui consignada sea de utilidad a todo el gremio
palmicultor y permita subir un escalén mas en el desarrollo del conocimiento e
igualmente mejorar la eficacia y eficiencia de toda la operacion de beneficio de
la palmade aceite.



Palma de Aceite

ANALISIS DE RACIMOS DE PALMA DE
ACEITE

Elaecis Guineensis

1. MATERIALES Y REACTIVOS
Los siguientes elementos deben tenerse disponibles para realizar el andlisis de racimos:

MATERIALES (Fig. 1)

Bascula hasta de 50 kg (dependiendo del
peso promedio de racimos).

Bascula hasta 150 gramos (precision a la
décima de gramo)

Hachuela, cuchillos, pala, tabla de madera
o acrilico, horno microondas, equipo
soxhlet de 250 ml, papel filtro, mortero,
capsulas de porcelana, pinzas, desecador,
guantes.

REACTIVOS

Como solvente para extraccion de aceite
puede emplearse hexdno, éter de petrdleo
(60-80) é tricloroetileno.

Figura 1. Algunos materiales usados
para el analisis de racimos.

2. MUESTREO DE RACIMOS (Garcia etal, 2000)

Para viajes de 8 — 10 toneladas de RFF, seleccione 28 racimos tomando una cuerda con
una longitud total que cubra diagonalmente la pila de racimos descargados en tolva.
Realice 14 nudos equiespaciados en la cuerda y luego tiéndala en diagonal sobre la pila
deracimos, seleccionando los racimos que queden bajo los nudos.

Repita la operacién pero cruzando la cuerda por la diagonal opuesta, sacando
igualmente los racimos bajo los nudos. Valore ¢l grado de maduracion de los 28
racimos, para disponer de un promedio de maduracién del fruto. Pese todos los racimos
y calcule el peso promedio. De los 28 racimos retire seis que tengan el peso mas
proximo al promedio (la variacién aceptable es de +/- 500 g) y su estado de maduracion
sea Optimo. Tenga a mano planillas para registrar la informacion requerida.

Recomendaciones:
* Si se caen frutos durante la manipulacion de los seis racimos estos se deben
recoger pues hacen parte de la muestra.
* Registrar el nimero de alvéolos vacios en cada racimo.
* Antes de pesar los racimos verifique la longitud del pedanculo, asegurando el
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corte rasante sobre la base del racimo. En caso de ser necesario cortar el excedente
de pediunculo y registrar su peso.

Registros:

Es necesario registrar la informacion pertinente a la procedencia de la muestra como se
sugiere en el formato anexo (Anexo 1), Este formato retine la siguiente informacion de:
fecha, plantacién, lote, hora de inicio y fin del anilisis, responsable del andlisis,

material genético de los racimos, peso de los racimos (Kg), nimero de alvéolos vacios y
frutos sueltos.

3. COMPONENTES DEL RACIMODE PALMA DE ACEITE

Con ¢l propésito de aclarar y manejar un solo lenguaje para la realizacion de los anilisis
de racimos, s¢ presenta a continuacion una descripeion general de los componentes mas
importantes del racimo, sin pretender mostrar un estudio fisiolégico del mismo.

Pediinculo: Eje central del racimo donde van
soportadas las espigas con fruto. (Fig. 2) de la misma
forma en Espigas: soporte donde se encuentran
adheridos los frutos y flores abortadas. (Fig. 3) y en
Frutos: estos se pueden clasificar en frutos
normales, (externos ¢ internos), partenocarpicos y
flores abortadas. Fig. 4 (Porla, 1995)

Figura 2. Pedinculo de racimo
palma de aceite

Frutos Externes Fratos Intermos )

_ M=o
Figura 3. Espigas con fruto. Figura 4. Clasificacion de frutos.

Frutos Externos: frutos ubicados en la parte apical de la espiga y de coloracion rojiza
¢ intensa. Normalmente corresponden a las 3 o 4 Gltimas capas de frutos en las
espigas.

Frutos Intemnos: frutos ubicados hacia la parte basal de la espiga y de coloracién mas
amarilla.

Frutos Partenocdrpicos: frutos de apariencia normal ligeramente alargados y de bajo
peso (menor a 4 gramos) que pueden poseer coloracion amarilla o rojiza y que no
contienen semilla.

Flores Abortadas: flores no fecundadas de color amarillo claro.
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Para facilitar la clasificacion de los frutos normales, debe tenerse en cuenta no solo la
coloracién de estos, sino adicionalmente su ubicacion dentro de la espiga. Figura 5.

Figura 5. Separacion de frutos externos ¢ internos.

4. ANALISIS DE LA COMPOSICION FiSICA DEL RACIMO

4.1. Desespigado

Este proceso se refiere a la separacion de las espigas del pedinculo del racimo, para
permitir su homogenizacion y cuarteo. Luego del muestreo de racimos en tolva, los seis
racimos seleccionados son desespigados, separando y pesando los pedinculos y las
espigas de cada uno de ellos. Estos registros permiten determinar el porcentaje de
espigas para cada racimo (% de Espigas/RFF), factor que seré utilizado en el calculo
del potencial de aceite (Figs. 6y 7)

Recomendaciones:
* Separe las espigas del pedinculo utilizando una hachuela, tratando de no
realizar incisiones sobre el pedunculo y las espigas.
* Corte las espigas sobre la base del pedinculo.
* Peseelpedinculo una vez hayaretirado todas las espigas.

Registros:

- Peso de pedinculos (g)

- Peso de espigas (g) = peso de racimo peso
pedinculo

Figura 6. Desespigado de racimos.
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4.2. Conformacién de la muestra de
espigas.

Las espigas con frutos obtenidas de cada
racimo son mezcladas y cuarteadas con una
pala de forma separada, hasta obtener una
muestra de aproximadamente 3500
gramos. Posteriormente se mezclan las seis
muestras de espigas de 3500 g y se
homogenizan para cuartear y obtener una
muestra final de 3500 gramos aprox.

Recomendaciones:

* En lo posible realizar el proceso de
desespigado y cuarteo sobre una
superficie lisa y limpia, impidiendo
incorporar impurezas durante la
coleccion de la muestra.

* El proceso de homogenizacion de
las espigas realizado con la pala, debe ser cuidadoso para evitar el
desprendimiento y pérdidas de fruto.

Figura 7. Pesaje de pedinculo y espigas.

Registros:

- Peso de la submuestra de espigas

- Nimero de espigas

- Numero de alvéolos vacios en las espigas
- Namero de frutos sueltos

4.3. Desfrutado y conformacion de muestra

Remover todos los frutos desde su base en las espigas usando un cuchillo y cuidando de
no retirar parte del fruto (Fig 8). A medida que retire los frutos desprenda las bracteas
(lamina vegetal que cubre la base del fruto sobre la espiga) y clasifiquelos segun se
mostré en el numeral 3, como frutos externos, internos, partenocarpicos y abortados.
(PORLA, 1995).

Posterior a la clasificacion de los frutos, realizar conteo de frutos y determinar el peso

de cada grupo.

Registro..

- Numero de frutos segtn el grupo
- Peso de los frutos (g) de cada grupo

10
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Luego de desfrutar las espigas y clasificar los frutos, se inicia el proceso de
conformacion de muestra. Esta muestra se genera solo con frutos normales, de los
cuales sera extraido y cuantificado su aceite. Para ello, se deben eliminar los frutos con
heridas y proceder a un cuarteo hasta obtener aproximadamente 200 gramos de muestra
de cada grupo (externos ¢ internos). Finalmente, se realiza un conteo de los frutos
incluidos en cada grupo de muestra.

Figura 8. Separacion de frutos de las espigas.

Recomendaciones:

*  Verifique el grupo al que pertenece cada uno de los frutos una vez los retire de la
espiga, para evitar ser mezclados. Este aspecto incide notablemente en el
potencial calculado.

* Obtenga el peso promedio del fruto en cada grupo (externo e interno), para ser
comparado con el promedio obtenido cuando se realizo el desfrutado de todas las
espigas de la muestra de 3500 g. Si la diferencia en los pesos promedios es
superiora 0,5 g, debe repetir el cuarteo.

¢ Cuando se obtenga la muestra de 200 gramos de fruto, el peso no debe ser exacto
necesariamente. El peso puede estar incluido en un rango de +/- 10 g, es decir,
entre 190 y 210 gramos. Esto se hace para evitar la manipulacion de la muestra,
incluyendo o retirando frutos para ajustar ¢l peso.

Registros:

- Peso de frutos externos e internos (g)
- Namero de frutos externos e internos

4.4. Despulpado

Este proceso se refiere a retirar el mesocarpio (pulpa) del fruto, hasta dejar
completamente limpia la nuez. Para cada grupo de frutos (externos e internos), se retira
el mesocarpio con un cuchillo en forma de rebanadas delgadas, con el fin de facilitar su
secado. Finalmente, se elimina cualquier excedente realizando un raspado sobre la nuez
(Fig9)
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Registros:

- Peso de lanuezde los frutos externos
- Peso de lanuez de los frutos internos

Recomendaciones:

* Durante el despulpado evitar al
maximo contacto con el aceite
del fruto para minimizar las
pérdidas.

* Cuidar de no cortar trozos gruesos ' - :
de mesocarpio que dificultan el Figura. 9. Despulpado de los frutos.
secado.

* Realizar el despulpado sobre una base o soporte liso (no poroso) que no absorba
aceite.

* No acumule la muestra por mas de 15 minutos antes del secado, para evitar
pérdidas de humedad lo que generaria resultados erroneos.

* Elpeso de mesocarpio para cada grupo, se calcula por diferencia entre el peso de
los frutos y el peso de sus respectivas nueces.

5. DETERMINACION DEL CONTENIDO DE ACEITE EN
MESOCARPIO.

5.1. Conformacion de las muestras de mesocarpio y nuez

Pesar previamente 4 cdpsulas de porcelana secas. Realizar un cuarteo separado a la
muestra de mesocarpio de frutos externos e internos hasta obtener 10 g
aproximadamente. Colocar cada muestra en capsulas diferentes y proceda a secar.

Tomar las nueces de los frutos externos ¢ internos y hacer un cuarteo hasta obtener 15 g
aproximadamente por separado. Colocar cada muestra en una capsula diferente.

Registros:

- Peso de mesocarpio frutos internos (g)
- Peso de mesocarpio frutos externos (g)
- Peso de nueces frutos internos (g)
- Peso de nueces frutos externos (g)

5.2. Secado del mesocarpioy de las nueces

Tomar las cépsulas con las muestras del mesocarpio (externo e interno) y seguir ¢l
procedimiento para ¢l secado con el horno microondas. Las nueces deben secarse en el
horno eléctrico preferiblemente. Para el secado del mesocarpio con el horno
microondas, debe obtener previamente curva de secado (Anexo 2), para establecer los
parametros de operacion del equipo, que normalmente operan a potencia media durante

12



Palma de Aceite

15 minutos. En caso de no poseer horno microondas, realizar el secado en horno
eléctrico a 105 °C durante 6 horas aproximadamente. En ambos casos (microondas y
cléctrico) se debe verificar peso constante al final del proceso de secado.

Terminado el secado de las muestras, coldquelas en el desecador durante 10 minutos
para permitir su enfriamiento y obtener finalmente su peso.

Recomendaciones:
* Recuerde usar capsulas limpias y secas almacenadas en el desecador antes de
cargary pesar las muestras a secar.

Registros:

- Peso de mesocarpio fresco y seco de frutos externos (g)
- Peso de nueces frescas y secas de frutos externos (g)
- Peso de mesocarpio fresco y seco de frutos internos (g)
-Peso de nueces frescas y secas de frutos internos (g)

5.3. Determinacion de aceite en mesocarpio

La determinacion del contenido de aceite es un proceso bien conocido en los
laboratorios de plantas de beneficio, quienes emplean el método soxhlet. Dicho anélisis
tiene la desventaja del excesivo tiempo necesario para obtener los resultados (alrededor
de 15 horas) y del consumo de solvente durante el desarrollo de la prueba. Cenipalma ha
desarrollado una metodologia (Yafiez, et al 2000), basada en la correlacion lineal entre
el contenido de agua y aceite en el mesocarpio. Esta correlacion se ha demostrado en
estudios precedentes, en los cuales se logro obtener un modelo matematico de la
siguiente forma:

Aceite/Mesocarpio fresco=82.3791 - (0.95005 * Humedad )
R2=0.9377 P=0.0000

De esta manera. es posible estimar ¢l contenido de aceite en mesocarpio fresco sin
realizar el método soxhlet. Como se menciond anteriormente, es muy importante
realizar el secado de la muestra de forma inmediata, ya que la pérdida de humedad
desfavorece el grado de ajuste (R2) del modelo matematico. Con el modelo anterior, es
posible estimar el contenido de aceite en ¢l mesocarpio a partir del contenido de agua,
valor obtenido a partir del secado en el horno microondas que puede tardar alrededor de
15 minutos.

Este modelo matematico aplica bajo condiciones recomendadas para la mediacion de la
humedad del mesocarpio y un tiempo inferior a 15 minutos entre ¢l despulpado y el
secado de muestra. El modelo es el resultado de una regresion matematica con alta
significancia estadisticas, que como tal, presenta resultados muy proximos a los reales.
Este debe ser utilizado como herramienta para agilizar y reducir los costos del
procedimiento, que permitan estudiar las variaciones del potencial y obtener rangos
ajustados del mismo para un grupo de racimos.
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6. CALCULOS

Luego de obtener la informacion basica durante los muestreos de cada componente del
racimo, se presenta a continuacion una guia para los calculos de las variables reportadas
en el formato del anexo 1, con los cuales se estima el potencia de aceite.

Potencial de aceite en frutos externos

Porcentaje en peso de espigas en el racimo. (A)

Peso de espigas * 100%

% Espigas / REF = .
Peso de los racimos

Porcentaje en peso de frutos externos en espigas. (B)

(Peso de frutos externos) * 100%

0 [' - exte </ eepnloag =
o Frutos externos / espigas -
Peso de la submuestra de espigas

Porcentaje en peso de mesocarpio en frutos externos. (D)

(Peso de frutos externos - peso
de nueces) * 100%

% Mesocarpio / frutos externos =
Peso de frutos externos

Porcentaje de humedad en mesocarpio de frutos externos. (E)

(Peso mesocarpio humedo
F. externos - peso
mesocarpio seco I. externos) * 100%

% Humedad mesocarpio frutos externos = s
Peso muestra mesocarpio
himedo F. externos

Porcentaje de aceite en mesocarpio fresco de frutos externos. (F)

% Aceite mesocarpio frutos externos =

82,37 — (0,95 * % Humedad mesocarpio f. externos)
Porcentaje de aceite en racimo extermo. (G)

% Aceite / Racimo externo = (A) * (B) * (D) * (F)
Potencial de aceite en frutos internos

Porcentaje en peso de frutos internos en espigas. (H)

(Peso de frutos internos)* 100%

% Frutos internos / espigas = :
Peso de la submuestra de espigas
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Porcentaje en peso de mesocarpio en frutos internos. (1)

(Peso de frutos internos - peso
de nueces)* 100%

Peso de frutos internos

% Mesocarpio / frutos internos =

Porcentaje de humedad en mesocarpio de frutos internos. (J)

(Peso mesocarpio humedo F. internos - peso
mesocarpio seco F. internos) * 100%

% Humedad mesocarpio frutos internos = P : T
€s0 muestra mesocarpio hiimedo

f. internos

Porcentaje de aceite en mesocarpio fresco de frutos internos. (K)

% Aceite frutos internos / mesocarpio =

82.37 — (0,95 * % Humedad mesocarpio f. internos)

Porcentaje de aceite en racimo interno. (L)

% Aceite / Racimo interno = (A) * (H) * (I) * (K)

Potencial de aceite total en el racimo

Potencial = (aceite / racimo) RRORL. & (aceite / racimo)
(G) (L)

interno

6.1. Otros calculos de interés
Eficiencia de polinizacién (Fruit Set)

# Frutos normales *100%

Eficiencia de polinizacion =
(# Frutos totales)

#Frutosnormales = # Frutos externos + # Frutos internos
# Frutos totales = # Frutos externos + # Frutos internos +
# Frutos partenocarpicos + # Flores abortadas
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Pedunculo en el racimo.

Peso de la submuestra de espigas

% F. ext. en espigas = -
Peso de frutos externos * 100%

Frutos externos en espigas.

Frutos externos en el racimo. (M)

% F.ext/RFF = % F.externosenespiga*A*0,01

Frutos internos en espigas.

Peso de frutos internos *100%

% F. int. en espigas = -
Pig Peso de la submuestra de espigas

Frutos internos en el racimo. (N)

T

% F. int/ RFF = F. interno en espiga * A * 0,01

RECOMENDACIONES GENERALES

El tiempo entre la cosecha y el andlisis del racimo no debe superar las seis horas.
(Rao, etal 1983)

En caso de analizar racimos sobremaduros, la estimacion del contenido de aceite en
mesocarpio debe realizarse por el método convencional soxhlet (Anexo 3)

Cuando se realicen analisis de racimos sobremaduros, debe tenerse en cuenta la
pérdida de frutos sueltos y humedad que ocasionan una subestimacion del potencial
de aceite.

Si el racimo se toma en campo, recopilar los frutos sueltos, de lo contrario, es
necesario contar alvéolos vacios.

Evitar el maltrato a los racimos, por golpes y cortes de los frutos.

Marcar adecuadamente cada racimo.

Evaluar el rango, precision y exactitud de las balanzas.

Poseer herramientas adecuadas para el analisis. Tipo de hacha, cuchillos, espatula,
etc. Personal capacitado en la técnica.

Diligenciar el formato adecuado para el registro de la informacion.

En caso de observar impurezas inorganicas en la submuestra de espigas, determinar
su peso e incluir en el registro.

Durante el despulpado obtener rebanadas y no trozos de mesocarpio.

Para hacer el seguimiento al potencial en las plantas de beneficio se debe muestrear
al menos el 15% de los racimos que llegan a tolva haciendo un muestreo
considerando proporcionalmente al menos el 80% del fruto que ingresa a la planta.
Es necesario la interaccion entre el personal de la planta de beneficio y de campo
para la interpretacion, seguimiento y ejecucion de labores que se desprendan de la
informacion obtenida de estos analisis.
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ANEXO 2. SECADO DE MUESTRAS CON HORNO
MICROONDAS. (Curva de secado)

La curva de secado es un procedimiento para establecer los parametros de operacion de
un horno microondas doméstico, como horno de secado en laboratorio, dadas las
caracteristicas de operacion de las microondas. (Ong, etal, 1997; PORIM, 1986)

Metodologia
Toda muestra a la que se desee hacer curva de secado debe tener muestra testigo en
horno eléctrico. La muestra a secar se divide en 2 porciones (aproximadamente 10 g

cadauna), una para horno eléctrico y otra para el microondas.

MUESTRATESTIGO:

Tomar en una capsula de porcelana previamente tarada, un peso exacto 10 g de la
muestra (mesocarpio) a secar ¢ introducirla en un horno eléctrico a 105 °C por espacio
de 2 a 3 horas. Al finalizar el secado retirar la muestra y colocarla durante 10 minutos en
el desecador. Posteriormente, pese la capsula con la muestra y registre su peso. Colocar
nuevamente la cdpsula en el horno y dejarla por 30 minutos. Al cabo del segundo
periodo de secado, retirar la capsula y colocarla en el desecador durante 10 minutos.
Pesar de nuevo y registrar su peso. Si la diferencia entre los pesos registrados es mayor a
0,1 g. debe dejar la muestra en horno por otros 30 minutos, hasta conseguir la condicion
anterior. Una vez la muestra esta seca se calcula su humedad asi:

r Peso inicial de muestra (gr)
% Humedad = *100%

Peso final de muestra seca (gr)

MUESTRA EN MICROONDAS:

Un peso exacto de la segunda porcion de muestra (mesocarpio) debe colocarse en una
capsula de porcelana previamente tarada. Se introduce la capsula en el microondas y se
aplica una potencia media por un periodo de | minuto, al cabo del cual se pasa al
desecador y se deja enfriar por 5 minutos para pesar finalmente. Repetir esta operacion
hasta garantizar que no existan diferencias entre los valores de peso registrados superior
a 0.1 g, continuando la operacion dos o tres ciclos de secado adicional Posteriormente
se calcula lahumedad de manera similar al anterior.

Construiruna grafica de peso de muestra versus el tiempo de analisis, hasta establecerel
comportamiento asintotico del peso de muestra (peso constante). Si la muestra no
presenté modificacion alguna diferente al secado, la potencia usada puede emplearse
para secar este material, caso contrario repetir con una potencia inferior. Con relacion al
tiempo de secado, se localiza la asintota de la grafica (cuando el peso se vuelve
constante) y se lee el tiempo sobre el eje, otorgando un 15% adicional para establecer el
tiempo de secado de la muestra.
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La humedad establecida por el horno microondas debe ser similar a la obtenida con el
horno eléctrico, para lo cual puede emplearse una prueba de “t” para verificarlo
estadisticamente de un grupo de al menos 5 pares de muestras.

ANEXO 3. EXTRACCION DE ACEITE EN MESOCARPIO POR
EL METODO SOXHLET.

1. Procedimiento

Tomar por aparte las muestras de mesocarpio de frutos externos e internos que ‘;alcn del
secado y a cada unarealizar lo siguiente:

® Macerar la muestra de mesocarpio seco en un mortero hasta obtener particulas muy
finas.

® Pese2servilletas y 5 gramos aproximadamente de la muestra macerada.

* Envolver la muestra en papel filtro en forma de cartucho de modo que no pueda
salirse.

® Pesarun baldon o matraz, colocar la muestra en una columna de extraccion y adicione
250 ml de solvente (hexano, tricloroetileno o éter de petrdleo), y monte la muestra
en el equipo soxhlet a temperatura adecuada segun el reactivo que utilice.

® Realizarla extraccion de aceite.

* Detener la extraccion cuando el solvente se mantenga incoloro durante dos o tres
ciclos de operacién por el sifon.

¢ Realizar larecuperacion del solvente y pesar el aceite extraido.

Registros:

- Peso de muestra de mesocarpio seco de fruto externo (g)
- Peso de muestra de mesocarpio seco de fruto interno (g)
- Peso de aceite extraido a frutos externos (g)
- Peso de aceite extraido a frutos internos (g)

2. Calculos
Paralos frutos externos:
® Aceite enmesocarpio seco de frutos externos

Peso del aceite en mesocarpio
f. externos * 100%

% Aceite en mesocarpio f. externos = -
Peso muestra mesocarpio seco
aceitoso f. externos
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e Aceite en mesocarpio fresco de frutos externos. (1)

Peso del aceite en mesocarpio
f. externos * 100%

% Aceite en mesocarpio fresco f. ext =
Peso muestra mesocarpio himedo
f. externos

Para los frutos internos:

e Aceite en mesocarpio seco de frutos internos.

Peso del aceite en mesacarpio
f. internos * 100%

% Aceite en mesocarpio f. internos = - :
Peso muestra mesocarpio seco aceitoso
f. internos

e Aceite en mesocarpio fresco de frutos internos. (3)

Peso del aceite en mesocarpio
f. internos * 100%

% Aceite en mesocarpio fresco f. int =
Peso muestra mesocarpio

hamedo f. internos



,Qué es Cenipalma?

El Centro de Investigacion en Palma de Aceite - Cenipalma,
fue creado por la Federacion Nacional de Cultivadores de
Palma de Aceite - Fedepalma, inici6 actividades en enero de
1991 y de €l son miembros los afiliados de la Federacion.
Tienen como objetivo primordial, buscar, de manera
sostenible y con enfoque prospectivo, la mayor eficiencia
productiva de la Agroindustria de la Palma de Aceite, en los
ambitos nacional e internacional, atendiendo las necesidades y
demandas de los productores en forma equitativa.

Los principios que rigen la politica de investigacion de
Cenipalma son: la eficiencia, la equidad, la sostenibilidad, el
pragmatismo, el contenido social y econdmico, la
integralidad, la interdisciplinariedad, la apertura, la
concertacion, la gremialidad y la cooperacion.

Estos principios van acompanados de condicionantes para la
estructura institucional del Centro como los siguientes:
desarrollar investigacion y transferencia productivas;
mantener una dimension adecuada de la institucion; participar
en esquemas virtuales de investigacion; ser flexible y
dinamico; conservar una estructura plana y descentralizada;
institucionalizar la planificaciéon, el seguimiento y la
evaluacion; interiorizar el concepto de proyecto como unidad
de gestion técnica y administrativa;, y practicar la
concertacion.
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